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Fissler. Rados¢ z gotowania



Carl Philipp Fissler, zatozyciel firmy (1845). Fissler produkuje pierwsze akcesoria kuchenne przeznaczone do kuche-
nek elektrycznych (1928).

Specjalisci z firmy Fissler opracowuja pierwszy szybkowar wyposazony Fissler, jako pierwsza firma w Niemczech, wprowadza na rynek patelnie
w zawor umozliwiajacy wybranie réznych ustawien (1953). pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu potraw (1956).

Tradycyjnie najlepsze

Na przestrzeni |65 lat historii naszej firmy z producenta wysokiej jakosci akcesoridow kuchennych
staliSmy sie symbolem niemieckiej jakosci o Swiatowej renomie.

Kazdy z naszych produktéow powstaje z poszanowaniem tradycji znakomitego rzemiosta
pielegnowanej zaréwno przez firmeFissler oraz mieszkaricéw miejscowosci Idar-Oberstein,
w ktdrej znajduje sie nasz zaktad produkcyjny. VWspomniana miejscowos¢ stynie na catym swiecie
z osrodkdw zajmujacych sie szlifowaniem kamieni szlachetnych, od pokoleri dbajac o zachowanie

najwyzszych standardéw jakosci.
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Najlepsze dla Ciebie

Wybdr odpowiednich naczyrt dla Twoich potrzeb nie musi by¢ trudny. Fissler przygotowat prosty
system, ktéry utatwi podjecie najlepszej decyzji. Poszczegdlne serie naczyr zostaty uporzadkowane
wedtug zaawansowania technologicznego, wzornictwa i poziomu cen. Wiecej informacji na temat
produktow Fissler mozna znaleZ¢ na stronie wwwi/issler.pl albo u sprzedawcédw w najlepszych

sklepach.
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solea®

Wizjonerskie. Indywidualne. Wyszukane.

noooo
Wysokogatunkowe. Wszechstronne. Inteligentne. Innowacyjne.
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Delikatne. Lekkie. Eleganckie. Ponadczasowe. Klasyczne.

viseo

opoooo [

Tradycyjne. Serdeczne. Atrakcyjne. Zywe. Swobodne.




Garnki

1ak wyjgtkowe, jak Ty



Ludzie, ktorzy zwracaja uwage na jakosc¢ spo-

zywanych potraw wiedza, ze jakosc¢ sktadnikow

potrawy jest rownie wazna jak sposob ich
przyrzadzania. Tylko takie pofaczenie zapewnia

najlepszy smak, zapach i wyglad positkow.

Naczynia Fissler to inwestycja na cate zycie.
Wyroznia je wysoka jakos¢ materiatow uzy-
tych do produkcji, pomystowe rozwiazania, a

takze atrakcyjny wyglad.

Wybierajac garnek, nalezy zwrdcic szczegdlng uwage na kilka istotnych ele-

mentow: korpus, dno, pokrywke oraz uchwyty.

Korpus garnka:

Dobry garnek musi by¢ ciezki oraz trwaty. Najlepszym materiatem

do produkgji garnkéw jest wysokiej jakosci stal nierdzewna 18/10.
Garnki wyprodukowane z tego materiatu nie rdzewieja, sa higieniczne i
wyjatkowo fatwe do czyszczenia. Mozna je takze my¢ w zmywarce. W
poréwnaniu z tafiszymi produktami prezentowane garnki maja grubsza
i wyzsza podstawe. W garnkach wysokiej jakosci dno jest szczelnie
przymocowane do scianek i nie wystepuja przerwy.

Dno:

Grube dno wypetnione aluminium zapewnia optymalne pochfania-
nie, rozprowadzanie i utrzymywanie ciepta. Dno garnka musi zawsze
idealnie przylegac do palnika, aby zaoszczedzi¢ czas i energie podczas
gotowania.

Pokazuje to test z wykorzystaniem maki: W garnku widocznym po
prawej stronie maka zarumienita sie w nieréwnomierny sposdb, a w
niektérych miejscach nawet si¢ przypalita. Powodem jest nieréwnomier-
ne rozprowadzenie ciepta na dnie garnka.

Natomiast maka w garnku firmy Fissler jest réwnomiernie zarumienio-
na, od srodka dna garnka do jego brzegdw, co ma szczegdlne znaczenie
podczas przyrzadzania sosow i budynidw.

Przekrdj dna garnka ujawnia
jego rzeczywista jakosc.
Garnek widoczny po prawe;
stronie to produkt firmy
Fissler, a garnek widoczny po
lewej to produkt innej firmy.
Ma on cienkie dno oraz babel-
ki powietrza wewnatrz.

Dno kazdego garnka marki
Fissler wykonanego ze

stali nierdzewnej sktada si¢ z
trzech, szczelnie ze soba pota-
czonych czgsci, sprasowanych
pod ogromnym cisnieniem.

Test wykonany przy uzyciu
maki pozwala przekonac sie,
w jaki sposéb ciepto rozcho-
dzi sig po dnie garnka: Po
lewej stronie znajduje sie gar-
nek firmy Fissler; a po prawe;j
garnek innego producenta.



Nie wszystkie garnki sq takie same.

Szczelnie zamykana po- Wyjatkowo szeroki brzeg
krywka zatrzymuje ciepto i umozliwia fatwe i bezpiecz-
ptyny wewnatrz garnka — ne nalewanie soséw oraz

co zapewnia oszczednosc zup — bez kapania.
energii podczas gotowania.

Duze uchwyty fatwo jest
ztapac. Co wigcej, nie na-
grzewaja sie one podczas

gotowania.

Wyjatkowo grube dno z
aluminiowym wktadem
zapewnia optymalne roz-
prowadzenie i utrzymanie
ciepfa.
Dobry garnek jest wykonany z cigzkiego, trwate-
go materiatu, co wyrdznia go sposrod innych.
Stal nierdzewna jest higieniczna i zapewnia wy-
jatkowa fatwos¢ czyszczenia. Garnki wykonane z
tego materiatu mozna my¢ w zmywarce.

Ptaskie pokrywy
stalowe moga by¢
réwniez uzywane

Pokrywka:

Pokrywka musi scisle przylega¢ do brzegdw garnka. Pozwala to zacho-

wac ciepfo i ptyny wewnatrz garnka, zapewniajac wyjatkowy aromat do wygodnego
gotowanych potraw oraz zwigkszajac oszczednosc energii. odwracania nale-
$nikow.

Niektdre pokrywki, np. nalezace do kolekgji
Original-Profi® firmy Fissler, sg wkleste.
Dzigki temu para wodna wewnatrz garnka
skrapla si¢ wprost na potrawe sprawiajac, ze
jest ona bardziej soczysta i smaczniejsza.

Szklane pokrywki
pozwalaja kontro-
lowac stan potrawy
podczas gotowania.

Dodatkowa ostona termicz-
na ogranicza nagrzewanie
sie stalowych uchwytdéw.

Uchwyty:

Dostepne s3 uchwyty wykonane ze stali nierdzewnej i z tworzywa. Bez
wzgledu na uzyty materiat, najwazniejsze jest solidne przymocowanie
uchwytéw do korpusu, oraz wygoda trzymania.

Naczynia wyposazone

w uchwyty z tworzywa
moga by¢ uzywane w
piekarniku do max 80°C.

Naczynia ze stalo-
wymi uchwytami
moga by¢ uzywane w
piekarniku i myte w
zZmywarce.
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solea®

Wizjonerskie. Indywidualne. Wyszukane.




Garnki z linii soled® to nowy standard gotowania.

Wizjonerskie. Indywidualne. Wyszukane. Tak zaprojektowano garnki z linii solea®. Wyjatkowo

praktyczne funkcje, ciekawe wzornictwo oraz wysoka jakos¢ to powody, dla ktorych nasze garnki

opatrzone znakiem ,,Made in Germany” sg absolutnie niezbedne w kuchni kazdego doswiadczo-

nego kucharza posiadajacego zmyst estetyczny i wyczucie stylu. Wyjatkowy komfort gotowania

dzigki wielu pomystowym funkcjom w jakie s3 wyposazone garnki z linii solea®. Wszystkie ele-

menty mozna bez obaw my¢ w zmywarce.

Dzieki praktycznej funkcji odcedzania nie ma
koniecznosci uzywania durszlaka. Aby w pro-

sty sposéb wyla¢ wode w ktdrej gotowaty sie

ziemniaki badZ makaron, wystarczy przesunac
szklang pokrywke.

Bezramkowa, szklang pokrywke mozna
zaczepi¢ w dowolnym miejscu na krawedzi
garnka. Podczas przyprawiania lub mieszania
potrawy pokrywki nie trzeba juz odktadac na
blat kuchenny, dzieki czemu kuchnia pozostaje
czystsza.

Praca w kuchni jest duzo fatwiejsza dzieki
duzym, wygodnym uchwytom wykonanym ze
stali nierdzewnej, ktdre nie nagrzewaja sie
podczas gotowania.

Praktyczna funkcja umozliwiajaca prze-
chowywanie garnkéw jeden w drugim
pozwala zaoszczedzi¢ miejsce w kuchni. Dzigki
stozkowej konstrukdj, mozliwe jest
umieszczenie garnkow o tej samej srednicy
jeden w drugim.

Trwata, laserowo naniesiona podziatka
wewnatrz garnka pozwala tatwo mierzyc
objetosc ptyndw, soséw itp. Wyjatkowo sze-
roka krawedz naczyri pomaga utrzymac je w
czystosci — zawartosc nie sptywa po zewnetrz-
nych $ciankach przy wylewaniu.

Innowacyjna podstawa naczyri Cookstar
zapewnia réwnomierne nagrzewanie, oraz
wydajne rozprowadzanie ciepta. Nadaje sie
do wszystkich rodzajéw kuchenek, w tym
indukcyjnych.




Naczynia dla koneserow piekna

Oto seria naczyn kuchennych Fissler solea®. Kompletne pofaczenie zaawansowanych technologii

Fissler, pieknego wzornictwa i najwyzszej jakosci - w zestawach, lub osobno.

Zestaw ztozony z 5 elementow

Garnek do gotowania 16 cm g, garnek do
gotowania 20 cm g, garnek do gotowania 24
cm g, brytfanna 20 cm g, rondel bez pokrywki
l6cmo

Nr katalogowy 16 120 05 000

Zestaw ztozony z 4 elementow

Garnek do gotowania |6 cm @, garnek do goto-
wania 20 cm g, garnek do gotowania 24 cm g,
brytfanna 20 cm o

Nr katalogowy 16 120 04 000




Brytfanna

Garnek do gotowania

Woysoki garnek do gotowania

[6cmg, |41 Nr katalogowy 16 120 16 000 l6cmg, |91 Nr katalogowy 16 110 16 000 24 cm g, 6,5 | Nr katalogowy 16 100 24 000
20cmg, 2,31 Nr katalogowy 16 120 20 000 20cm @, 3,21 Nr katalogowy 16 110 20 000
24cme, 381 Nr katalogowy 16 120 24 000 24cm o, 5,11 Nr katalogowy 16 110 24 000

Wysoki rondel z uchwytem

Rondel

Patelnia

z pokrywka, 16 cm @, 1,9 |

Nr katal. 16 160 16 000

bez pokrywki, 16 cm @, 1,4 | Nr katal. 16 150 16 100

z pokrywka, 18cm g, 2,3 |

Nr katal. 16 160 18 000

z pokrywka, 16 cm @, 141 Nrkatal. 16 150 16 000

z pokrywka, 20cm @, 3,2 |

Nr katal. 16 160 20 000

Powierzchnia novogrill pozwala uzyskac chru-
piace potrawy, jak upieczone na grillu.

bez pokrywki, 24 cm @ Nr katalogowy 16 310 24 100
bez pokrywki, 28 cm @ Nr katalogowy 16 310 28 100
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original profi collection®

Wysokogatunkowe. Wszechstronne. Bezbtedne.



Mozesz gotowac jak szef kuchni.

Zaprojektowane przez profesjonalistéw i dla profesjonalistow. Garnki z linii original-profi collec-

tion® marki Fissler spetniaja najwyzsze normy jakosci i trwatosci dla naczyn kuchennych. Sa one

idealne dla kazdego, kto docenia funkcjonalne i wyjatkowo trwate naczynia opatrzone znakiem

»Made in Germany”. Slady po kroplach i zarysowania pozostaja niewidoczne dzieki matowej po-

wierzchni. Wszystkie naczynia tej serii moga by¢ uzywane w piekarniku i myte w zmywarce.

Duze, wygodne, stalowe uchwyty ufatwiaja Wyjatkowo ciezka, idealnie przylegajaca sta-

trzymanie garnka i nie nagrzewaja si¢ podczas lowa pokrywa pozwala na energooszczedne

zwyktego uzytkowania ich na kuchence. gotowanie z minimalng ilosciag wody. Pomaga
utrzymac ciepto oraz aromat wewnatrz
garnka.

Praktyczna skala pojemnosci umieszczona
na korpusie garnka pozwala mierzy¢ objetos¢
przyrzadzanych ptynéw, np. soséw. Dzieki
temu nie ma koniecznosci uzywania miarki.

Trwata, odporna na dziatanie wysokiej tem- Wyjatkowo szeroki brzeg umozliwia fatwe
peratury stal nierdzewna 18/10, stosowana w i bezpieczne nalewanie soséw oraz zup — bez
naczyniach original-profi collection® umozliwa  kapania.

ich uzywanie na wiele sposobdw.

Energooszczedne dno cookstar umozliwia
uzywanie garnkéw na wszystkich rodzajach
kuchenek, nawet indukcyjnych. Zapewnia ono
optymalne pochtanianie, rozprowadzanie i
utrzymywanie ciepta




Profesjonalne naczynia do wielu zastosowan

Linia naczyn Fissler original-profi® obejmuje kompletny asortyment produktow, od garnkow we

wszystkich rozmiarach, przez patelnie i brytfanny, az do wokow.

Zestaw ztozony z 5 elementow
Garnek do gotowania |6 cm @, garnek do
gotowania 20 cm g, garnek do gotowania 24
cm g, brytfanna 20 cm g, rondel bez pokrywki
l6cmo

Nr katalogowy 84 123 25 000

Zestaw ztozony z 5 elementéw

Garnek do gotowania 16 cm g, garnek do goto-

wania 20 cm @, garnek do gotowania 24 cm g,

patelnia 24 cm @, rondel bez pokrywki 16 cm @
Nr katalogowy 84 123 05 004

Zestaw ztozony z 4 elementow
Brytfanna 20 cm g, garnek do gotowania 16 cm
2, garnek do gotowania 24 cm g, patelnia do
serwowania potraw 24 cm o

Nr katalogowy 84 133 04 000




=

Garnek do gotowania Brytfanna Niska brytfanna

16cme 201 Nr katalogowy 84 123 16 000 l6cmo, 1,41 Nr katalogowy 84 133 16 000 24cme, 301 Nr katalogowy 84 373 24 000
20cm e, 391 Nr katalogowy 84 123 20 000 20cm o, 261 Nr katalogowy 84 133 20 000 28cm e, 471 Nr katalogowy 84 373 28 000
24cm g, 6,3 | Nr katalogowy 84 123 24 000 24cm e, 46| Nr katalogowy 84 133 24 000

28cm e, 10,31 Nr katalogowy 84 123 28 000 28cm o, 721 Nr katalogowy 84 133 28 000

Woysoki garnek do gotowania
(nie pokazany)

16cm @, 2,61 Nr katalogowy 84 113 16 000
20cm @, 521 Nr katalogowy 84 113 20 000
24cm e, 91 | Nr katalogowy 84 113 24 000
28cm e, 1401 Nr katalogowy 84 113 28 000

Rondel

Woysoki rondel

bez pokrywki, 16 cm @, 1,4 | Nr katal. 84 153 16 100

bez pokrywki, 16 cm @, 2,0 | Nr katal. 84 163 16 100

bez pokrywki, 20 cm @, 2,6 | Nr katal. 84 153 20 100

bez pokrywki, 20 cm @, 3,9 | Nr katal. 84 163 20 100

Rondel stozkowy
|dealny do zageszczania soséw oraz mieszania
warzyw i krétkiego ich smazenia w matej ilosci

thuszczu.
16cm @, 091 Nr katalogowy 84 143 16 100
20cme, 1,71 Nr katalogowy 84 143 20 100
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Patelnia ze stali nierdzewnej 18/10
Idealna do smazenia chrupiacych potraw
Wyposazona w nienagrzewajacy sie uchwyt ze
stali nierdzewne;j

20cm @ Nr katalogowy 84 368 20 100
24cmo Nr katalogowy 84 368 24 100
28cm o Nr katalogowy 84 368 28 100
32me Nr katalogowy 84 368 32 100
PROTECTAL*

Patelnia do serwowania
stal nierdzewna 18/10

Idealna do smazenia chrupiacych potraw i

serwowania ich na stét
20cm o

Nr katalogowy 84 358 20 100

24cmo

Nr katalogowy 84 358 24 100

28cm @

Nr katalogowy 84 358 28 100

32me

Nr katalogowy 84 358 32 100

Patelnia do serwowania
stal nierdzewna 18/10,pokryta powitoka
zapobiegajaca przywieraniu

Idealna do delikatnego smazenia potraw i
serwowania ich na stot

24cmo Nr katalogowy 84 360 24 100
28cm @ Nr katalogowy 84 360 28 100
32me Nr katalogowy 84 360 32 100
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Okragta brytfanna z wysoka pokrywka
w ksztatcie koputy

Wystarczajaca ilos¢ miejsca na duza pieczen.
28cmg, 4,71 Nr katalogowy 84 373 28 001

Woysoka pokrywka w ksztatcie koputy
Przeznaczona do garnkdw i patelni ze stali
nierdzewnej

24cmo Nr katalogowy 83 363 24 200
28cmg Nr katalogowy 83 363 28 200
32wme Nr katalogowy 83 363 32 200

Wohktad do gotowania klusek
Smakowite kluski i makaron w ciagu kilku minut
* Do garnkéw o $rednicy 24128 cm
» Razem z wybierakiem do klusek
* Stal nierdzewna 18/10
Nr katalogowy 80 072 24 000

multi star

Idealny do gotowania makaronu oraz warzyw

na parze. Wyposazony we wktadke do gotowa-
nia na parze o pojemnosci 3,5 I.
20cm g, 6,01

Nr katalogowy 84 103 20 002

Garnek do gotowania szparagow
Wysokos¢ 235 mm
l6cm o, 46|

Nr katalogowy 84 103 16 002

Garnek do gotowania mleka
16cm @, 2,61

Nr katalogowy 84 193 16 100

Wktadka do gotowania na parze
Do gotowania na parze ryb i warzyw

Wok z dtugim uchwytem
Idealny do potraw azjatyckich. Wysoka,

20cm o Nr katalogowy 83 77320000  stalowa pokrywa z funkcja kondensadji pary.
24 cmo Nr katalogowy 83 773 24 000 Spedjalne, satynowane wykoriczenie wnetrza

utatwia smazenie.

30cm o Nr katalogowy 84 833 30

Wok ze szklana pokrywka

Pokryty powtoka novogrill umozliwiajaca sma-
Zenie w niewielkiej ilosci tuszczu i wyposazony
w praktyczng kratke do odsaczania potraw.

35 cmeo Nr katalogowy 84 826 35 000

Wok z metalowa pokrywka Wktadka do woka do gotowania na
Wyposazony w wyjatkowo wysoka metalowa parze

pokrywke oraz praktyczna kratke do odsacza- 35meo Nr katalogowy 84 823 35 300
nia potraw.

30cmo Nr katalogowy 84 823 30 000

35cme Nr katalogowy 84 823 35 000




goodon

Kreatywne.Wielostronne.Inspirujace.



Gotowanie z gwarancjq sukcesu kulinarnego

Jeszcze nigdy gotowanie nie byto tak proste i kreatywne jak w naczyniach Fissler luno®. Dzieki
wynalezionej i opatentowanej przez Fissler nowej technologii ttoczenia, gotowanie jest czysta
przyjemnoscia, a potrawy udaja sie jak nigdy wczesniej. Ciepto zostaje niezwykle szybko i rowno-
miernie rozprowadzane poczawszy od dna naczynia az po jego krawedzie. Wysokiej jakosci
powtoka zapobiega przywieraniu potraw do powierzchni naczynia i utatwia mycie po skofczonym

gotowaniu. Wszystkie naczynia serii luno® moga by¢ uzywane w piekarniku do temperatury 200°C

Solidne, stalowe uchwyty
z izolacja cieplna, ktéra
chroni przed zbytnim
nagrzewaniem

Stalowa pokrywa z funkcja kondensacji
pary utatwia energooszczedne gotowanie, a
potrawy sg bardziej soczyste i aromatyczne.

Dzigki wysokiej jakosci powtoce Protectal-
Plus, potrawy nie przywieraja do naczynia.
Powfoka nie zawiera PFOA

Zaokraglone pofaczenie dna i Scian naczyn
utatwia mieszanie potraw, oraz czyszczenie |
pielegnacje.

Zintegrowana skala pomiarowa na
wewnetrznej $ciance naczynia jest prak-
tyczna przy odmierzaniu ilosci ptynéw od
razu w garnku - uzycie osobnej miarki jest
niepotrzebne.

a4 TN

Innowacyjna podstawa naczyri Cookstar
zapewnia réwnomierne nagrzewanie, oraz
wydajne rozprowadzanie ciepta. Nadaje sie
do wszystkich rodzajéw kuchenek, w tym
indukeyjnych.




Naczynia kuchenne do kreatywnega gotowania.

Seria naczyn kuchennych Fissler luno® spetnia najwyzsze wymogi jakosci, oczarowujac
poczatkujacych i doswiadczonych kucharzy swoimi pomystowymi rozwiazaniami. W tych

naczyniach z fatwoscia uda si¢ kazda, nawet najbardziej skomplikowana potrawa.

Zestaw 4 czesciowy

garnek 18 cm g, garnek 20 cm o, garnek
24 cm o, rondel bez pokrywki 18 cm o

Art. No. 56 116 04 000

Garnek do gotowania Garnek do gotowania

Garnek do gotowania
18 cm g, 2.0 Itr. Art. No. 56 116 18 000 20cm o, 2.8 Itr.

Art. No. 56 116 20 000 24 cm o, 4.9 Itr.

Art. No. 56 116 24 000

- ﬁ# !-E-T‘- =
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Brytfanna

Brytfanna
z pokr.24 cm @, 3.15Itr.  Art. No. 56 506 24 000

Rondelbez pokrywki
z pokr. 28 cm @, 4.3 Itr.  Art. No. 56 506 28 000

18cm g, 2.0 Itr. Art. No. 56 156 18 100




Wok

Wszystkie produkty serii luno posiadaja obustronna powtoke,
dzieki ktorej potrawy nie przywieraja do naczyn, a ich mycie po
gotowaniu jest wyjatkowo tfatwe.

3lcmo Art.-Nr. 56 806 31 000

Patelnia do nalesnikéw Crépe

Do tego perfekcyjne:
Pomoce kuchenne serii
black edition

Idealna do przygotowania nalesnikéw , wrapow i omletow.

28cm o

Art.-Nr. 56 386 28 000
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viseo

Ponadczasowe. Klasyczne. Czyste.



Nowoczesne gotowanie dla nowoczesnego kucharza

Dzieki prostym ksztattom oraz praktycznym rozwiazaniom, naczynia Fissler viseo idealnie nadaja
sie do nowoczesnej kuchni. Linie viseo wyroznia specjalne dno, opracowane do uzytku na ku-
chenkach indukcyjnych, nienagrzewajace sie uchwyty oraz krawedz utatwiajaca wylewanie ptynow.

Wszystkie naczynia viseo moga by¢ uzywane w piekarniku i myte w zmywarce.

Duze, wygodne, stalowe uchwyty utatwiaja Odpowiednio wyprofilowana krawedz naczyn

trzymanie garnka. Naczyrh mozna uzywac pomaga utrzymac je w czystosci — zawartosc¢

takze w piekarniku. nie sptywa po zewnetrznych sciankach przy
wylewaniu.

Pokryw z hartowanego szkia nie trzeba unosi¢ Naczyn z podstawa Fissler Superthermic®
aby zajrze¢ do $rodka, wigc gotowanie jest mozna uzywac na wszystkich rodzajach
bardziej energooszczedne. Pokryw mozna kuchenek, w tym indukcyjnych. Gtadkie dno
bezpiecznie uzywac takze w piekarniku. zapewnia wydajne pochfanianie, rozprowadza-

nie i utrzymywanie ciepta.




Klasyczny projekt i najwyzsza jakosc firmy Fissler.

Naczynia Fissler viseo sg utrzymane w klasycznej, ponadczasowej stylistyce. Dzigki temu beda

doskonale pasowac do kuchni urzadzonych w nowoczesnym, jak i rustykalnym stylu.

Zestaw ztozony z 5 elementow

Garnek do gotowania 16 cm @, garnek do
gotowania 20 cm g, garnek do gotowania 24
cm g, brytfanna 20 cm g, rondel bez pokrywki
l6cmo

Nr katalogowy 84 117 05 000

Zestaw ztozony z 4 elementow

Garnek do gotowania |6 cm @, garnek do goto-
wania 20 cm g, garnek do gotowania 24 cm g,
brytfanna 20 cm @

Nr katalogowy 84 117 04 000







goodon

intensa®

Inteligentne. Innowacyjne. Wyjatkowe.



Praktyczne funkcje mogqg byc bardzo pigkne.

intensa® to wyjatkowy system garnkéw przeznaczony dla kazdego, kto potrafi zachwycic sig
wspaniatym wzornictwem oraz doceni¢ najwyzsza jakosc¢ i funkcjonalnos¢. Garnki z tej innowa-
cyjnej linii s3 wyposazone w szereg wyjatkowych funkcji oraz inteligentnych rozwiazan znacznie

utatwiajacych wykonywanie codziennych prac kuchennych.

L

Dzieki praktycznej funkcji umozliwiajacej Praktyczna funkcja umozliwiajaca przecho- Zintegrowana skala pojemnosci pozwala
tatwe wylewanie ptynéw ugotowany makaron  wywanie garnkéw jeden w drugim pozwala mierzyc objetos¢ ptyndw, a wyjatkowo szeroki
badz ziemniaki mozna odsaczyc bez unoszenia zaoszczedzi¢ miejsce w kuchni. Dzieki brzeg umozliwia tatwe i bezpieczne nalewanie
pokrywki. stozkowej konstrukgji, mozliwe jest soséw | zup — bez kapania.

umieszczenie garnkéw o tej samej srednicy
jeden w drugim.

ward

Pokrywke mozna zawiesi¢ na zintegrowanym Energooszczedne dno cookstar Wyijatkowo szeroki brzeg umozliwia fatwe
uchwycie, dzieki czemu rece nie sa zajete jej umozliwia uzywanie garnkéw na wszystkich i bezpieczne nalewanie soséw oraz zup — bez
trzymaniem. rodzajach kuchenek, nawet indukcyjnych. kapania.

Zapewnia ono optymalne pochtanianie, roz-
prowadzanie i utrzymywanie ciepfa.




Garnki z linii intensa® — wyjgtkowe gotowanie

Dzigki innowacyjnym funkcjom garnkow z linii Fissler intensa® codzienne gotowanie staje sig

czyms wyjatkowym.

I — —
I '
‘ | Zestaw zlozony z 5 elementéw
~— o

Brytfanna 20 cm g, garnek do gotowania 16

cm g, garnek do gotowania 20 cm g, garnek do
gotowania 24 cm g, rondel bez pokrywki 16
mo

Seria black Nr katalogowy 16 118 05 000

Zestaw zlozony z 4 elementéw
Brytfanna 16 cm g, brytfanna 20 cm g,
garnek do gotowania 16 cm g, garnek do
gotowania 20 cm @

Seria black Nr katalogowy 16 128 04 000




Brytfanna

Garnek do gotowania Woysoki garnek do gotowania

Seria black Seria black Seria black

16cm g, 1,41 Nr katalogowy 16 128 16 000 16cmg, 1,91 Nr katalogowy 16 118 16 000 20cm e, 4,1 | Nr katalogowy 16 108 20 000
20cm g, 2,31 Nr katalogowy 16 128 20 000 20cm @, 3,2 | Nr katalogowy 16 118 20 000 24 cm g, 6,5 | Nr katalogowy 16 108 24 000
24cm @, 381 Nr katalogowy 16 128 24 000 24cm o, 5,11 Nr katalogowyl6 118 24 000

Rondel

Seria black

bez pokrywki, 16 cm @, 1,41 Nrkatal. 16 158 16 100
z pokrywka, 16 cm @, 14| Nrkatal. 16 158 16 000




goodon

fiamma®

Tradycyjne. Serdeczne. Na sposéb srodziemnomorski.



Radosne gotowanie na sposob srodziemnomorski

Nasza popularna linia akcesoriow kuchennych jest przeznaczona dla kazdego, kto lubi styl zycia i
lekka kuchnie krajow basenu Morza Srédziemnego. Linia naczyn fiamma® taczy $rédziemnomor-
ski wdziek z wysoka jakoscia produktow Fissler. Garnki wyrdznia elegancko zaokraglony korpus,
ptaska stalowa pokrywa i uchwyty z polerowanej stali nierdzewnej. Wszystkie naczynia Fissler

flamma® moga by¢ uzywane na ptytach indukcyjnych i myte w zmywarce.

Wygodne uchwyty z polerowane; stali Odpowiednio wyprofilowana krawedz naczyn
nierdzewnej 18/10 sg bardzo solidne, z naczyri pomaga utrzymac je w czystosci — zawartosc¢
mozna bez obaw korzystac takze w piekar- nie sptywa po zewnetrznych sciankach przy
niku. wylewaniu.

Plaska, dokfadnie przylegajaca metalowa Naczyn z podstawa Fissler Superthermic®
pokrywka pozwala zatrzymac ciepto i aromat mozna uzywac na wszystkich rodzajach

we wnetrzu garnka. Idealne rozwiazanie do kuchenek, w tym indukcyjnych. Gtadkie dno
gotowania w niewielkiej ilosci wody. zapewnia wydajne pochfanianie, rozprowadza-

nie i utrzymywanie ciepta.



Zbyt piekne, aby tylko w nich gotowac

Garnki z linii fiamma® o $rédziemnomorskim wzornictwie nadaja sig idealnie do serwowania po-

traw. Satynowo wykonczone powierzchnie s3 wyjatkowo trwate i odporne na zadrapania.

Zestaw ztozony z 5 elementow

Garnek do gotowania |6 cm g, garnek do
gotowania 20 cm g, garnek do gotowania 24
cm g, brytfanna 20 cm g, rondel bez pokrywki
l6cm o

Nr katalogowy 33 113 05 000

Brytfanna Garnek do gotowania Wrysoki garnek do gotowania

l6cm o, 141 Nr katalogowy 33 123 16 000 l6cmo, 191 Nr katalogowy 33 113 16 000 20cm @, 521 Nr katalogowy 33 103 20 000
20cm e, 2,71 Nr katalogowy 33 12320000 20 cm @, 3,8 | Nr katalogowy 33 113 20 000 24cmg, 831 Nr katalogowy 33 103 24 000
24cme, 441 Nr katalogowy 33 12324000 24 cm g, 59 | Nr katalogowy 33 113 24 000

Wiktad do gotowania makaronu
Pasuje do wysokiego garnka do gotowania
24cmo Nr katalogowy 33 713 24 300

Rondel
bez pokrywki, 16 cm @, 1,41 Nrkatal. 33 153 16 100







Atrakcyjne. Zywe. Swobodne.



Przyjemnosc¢ gotowania dla calej rodziny

Jesli lubisz solidne naczynia o ponadczasowym wzornictwie, garnki Fissler family s3 idealne dla
Ciebie. Wszystkich naczyn z tej serii mozna uzywac na ptytach indukcyjnych, w piekarniku oraz

my¢ je w zmywarce.

Wygodne uchwyty z polerowane; stali Odpowiednio wyprofilowana krawedz naczyn
nierdzewnej 18/10 sg bardzo solidne, z naczyn pomaga utrzymac je w czystosci — zawartosé
mozna bez obaw korzystac takze w piekar- nie sptywa po zewnetrznych sciankach przy
niku. wylewaniu.

Plaska, doktadnie przylegajaca metalowa Naczyn z podstawa Fissler Superthermic®
pokrywka pozwala zatrzymac ciepto i aromat mozna uzywac na wszystkich rodzajach

we wnetrzu garnka. Idealne rozwiagzanie do kuchenek, w tym indukcyjnych. Gtadkie dno
gotowania w niewielkiej ilosci wody. zapewnia wydajne pochfanianie, rozprowadza-

nie i utrzymywanie ciepta.




Specjalnie dla kucharzy i koneserow

Garnki z linii family nie tylko zapewniaja rados¢ z gotowania, ale takze pozwalaja cieszyc¢ sie jego

rezultatami. Garnki z linii family prezentuja sie fantastycznie na stole.

Zestaw ztozony z 5 elementow

Garnek do gotowania |6 cm @, garnek do
gotowania 20 cm g, garnek do gotowania 24
cm g, brytfanna 20 cm g, rondel bez pokrywki
l6cmo

Nr katalogowy 33 110 05 000

Zestaw ztozony z 4 elementow

Garnek do gotowania 16 cm g, garnek do goto-
wania 20 cm g, garnek do gotowania 24 cm g,
brytfanna 20 cm g,

Nr katalogowy 33 110 04 000

Rondel Brytfanna Garnek do gotowania
bez pokrywki, 16 cm @, 1,4 | Nr katal. 33 150 16 100 20cm e, 241 Nr katalogowy 33 120 20 000 l6cmo, 2,11 Nr katalogowy 33 110 16 000
24cme, 391 Nr katalogowy 33 120 24 000 20cm @, 3,61 Nr katalogowy 33 110 20 000

24cm @, 571 Nr katalogowy 33 110 24 000







Malfte jest swietne.

Zestaw Fissler stworzony do przy-
rzadzania przekasek idealnie sprawdzi
sie w niewielkiej kuchni. Pokrywek z
hartowanego szkfa nie trzeba unosic¢
zeby zobaczy¢ zawartos$¢, wiec goto-
wanie jest bardziej energooszczedne.
Wyprofilowana krawedz utatwia wy-
lewanie ptynow, a dno Fissler Super-
thermic® umozliwia gotowanie na
kuchenkach indukcyjnych. Wszystkich
naczyn mozna uzywac w piekarniku i
my¢ je w zmywarce.

3-czesciowy zestaw do przyrzadzania

przekasek

Garnek do gotowania 14 cm g, rondel bez po-

krywki 14 cm g, patelnia bez pokrywki |6 cm @
Nr katalogowy 08 316 03 000

5

3

Garnek do gotowania

12cm g, 0,61 Nr katalogowy 08 126 12 000
14cme, 1,01 Nr katalogowy 08 126 14 000
« »
Zestaw do przyrzadzania przekasek  S—

Rondel bez pokrywki

12cm e, 0,61 Nr katalogowy 08 166 12 100
. .e 14cme, 1,01 Nr katalogowy 08 166 14 100

Do gotowania matych porgc;ji.

Patelnia bez pokrywki
16cm @, 0,65 | Nr katalogowy 08 316 16 100




Patelnie

Prawidlowe smazenie. To naprawde proste.
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Ogolne informacje na temat

Fissler rekomenduje zakup dwoch rodza-
jow patelni: stalowa patelnie crispy ze stali
nierdzewnej do szybkiego smazenia ste-
kow, drobiu i innych produktéw na chrup-
ko, oraz patelnie z powtoka nieprzywieraja-
ca do delikatnego smazenia potraw z jajek
czy ryb. Jako uzupetnienie polecamy uni-
wersalna patelnie z powtoka ceramiczna,
na ktorej mozna smazyc¢ zaréwno szybko,
jak i delikatnie. Do niecodziennych, kre-
atywnych zadan polecamy patelnie creative

special.

a Wez dwie patel-
Kkazowhka:VVez dwi€. ]
NETE A otect, to idealnie dopa

< crispy i pr :
nie: crispy ! P azenia potraw.

Odpowiednia patelnia do kazdego rodzaju potrawy. sowany duet do s

Prawidtowe smazenie. To naprawde proste.

Szybkie smazenie chrupiacych potraw:

aby podczas smazenia, np. migsa lub drobiu, uzyskac chrupiaca
potrawe w krétkim czasie, konieczne jest zastosowanie patelni, ktora
mozna rozgrzac¢ do wysokiej temperatury. Patelnie crispy firmy Fissler
wykonane ze stali nierdzewnej mozna rozgrzac¢ do bardzo wysokiej
temperatury bez ryzyka ich uszkodzenia. S one bardzo stabilne i
zapewniaja réwnomierne rozprowadzenie ciepta. Pozwala to uzyskac
potrawy o chrupiacej skérce i delikatnym wnetrzu.

Idealne do:smazenia stekdw, drobiu, kaczych piersi, migsa na rozen
itd.

Delikatnie i ostroznie:

do smazenia potraw fatwo przywierajacych, np. z jajek lub ryb, ideal-
nie nadaje si¢ pokryta powfoka zapobiegajaca przywieraniu patelnia
protect pan. Pozwala ona smazy¢ smakowite potrawy w delikatny, a
jednoczesnie zdrowy sposéb.

Idealne do:smazenia nalesnikéw, omletéw, panierowanego miesa i
ryb, smazonych ziemniakdw, przypiekania makaronu itp.




ktc')r‘/Ch nalezy
atelni!

To wazne szczego ©

czas kupowania p

Rozne patelnie. raietat s

Materiat, z ktérego jest wykonana patelnia, decyduje o jej zastosowaniu. Istotne zna-
czenie maja jednak takze szczegdty.

Na wewnetrznej Scianie patelni

Wyprofilowany brzeg patelni umieszczono skale pojemnosi,
umozliwia fatwe i dokfadne ktéra pozwala na okreslenie
wylewanie ptynéw bez kapania ilosci ptynu. Dzieki temu nie

i rozlewania. ma koniecznosci korzystania z

dodatkowej miarki.

Bezpieczny uchwyt, ktdéry nie
nagrzewa sie i nie wyslizguje

sie z dtoni, pozwala wygodnie
trzymac patelnie.

Kazda dobra patelnia ma

Py otwor umozliwiajacy jej
: . zawieszenie, aby zaoszczedzic
To naprawde praktyczne rozwia- Wyijatkowo grube dno gwa- miejsce w kuchni,
zanie! Pokrywke wykonang z wy- rantuje rowne utozenie patelni
sokiej jakosci szkfa badz pokrywe na kuchence, a takze zapewnia
. clippix chroniaca przed pryskaniem  optymalne rozprowadzanie i

mozna zawiesi¢ na brzegu patelni. utrzymanie ciepfa.

)

Chcesz usmazyc soczysty stek, chrupiace przypieczone ziemniaki badz
delikatny omlet? Uzywajac odpowiedniej patelni, osiagniesz idealne

rezultaty bez wysitku.

Jedna na wszystkie okazje:

patelnia pokryta powtoka ceramiczng zapobiegajaca przywieraniu po-
traw odpowiednia do wszystkich zastosowan. Wszechstronna patelnia
allround firmy Fissler ma wyjatkowo twarda i odporna na zadrapania
powierzchnie. Wytrzymuje ona temperature do 400° C. Powtoce,
ktdra jest pokryta patelnia, nie zaszkodza nawet metalowe akcesoria
kuchenne. Dzieki temu ta pokryta warstwa ceramiczna patelnia jest
najczesciej wybierana do wszelkich zastosowarn.

Idealna do:smazenia miesa pokrojonego w cienkie plastry, klopsikéw,
smazonych ziemniakow itp.

Dla specjalistow:

specjalistyczne patelnie stanowiace uzupetnienie podstawowych akce-
soridw: na przyktad patelnia special asia przeznaczona do przyrza-
dzania potraw wymagajacych smazenia w woku, niska patelnia special
crépe do nalesnikdw, czy patelnia special gratin do smazenia potraw
typu au gratin.

Idealna do:przyrzadzania specjalnych, niepowtarzalnych dan




Lepsze smazenie przy uzyciu systemu.



Fissler — specjalista od patelni

Patelnie Fissler wyroéznia wysoka jako$¢ uzytych materiatoéw i produkcji, oraz wiele mozliwosci
zastosowan, dzigeki czemu osiagniesz najlepsze efekty smazenia. Prawidtowe smazenie naprawde

jest proste!

Odpowiednia patelnia do kazdego zastosowania.

> e

Patelnia crispy ze stali nierdzewnej Patelnia protect pokryta powtoka  [EIZIGEM Patelnia allround pokryta powto-

jest idealna do szybkiego przypiekania migsa zapobiegajaca przywieraniu potraw nadaje ka ceramiczng ma uniwersalne zastosowania.
badz drobiu. sie doskonale do delikatnego smazenia potraw,  Jest odpowiednia zaréwno do delikatnego
ktére fatwo przywieraja (np. z jajek lub ryb). smazenia, jak i przypiekania w wysokiej tempe-
raturze.

Spetniajaca wszystkie wymagania powtoka zapobiegajaca przywieraniu

e 8

PROTECTAL

ad>

sw \ceratal

ProtectalPlus — najwyzszej jakosci powtoka Secural - sprawdzona powtoka, stosowana Ceratal - ceramiczna powtoka zapobiegajaca
zapewniajaca maksymalny efekt nieprzy- od wielu lat. Jest wyjatkowo odporna na przywieraniu potraw, wykonana wytacznie
wierania. Jest wyjatkowo twarda, trwata i zarysowania i zuzycie, a ponadto tatwa w ze zwiazkéw mineralnych. Jest wyjatkowo
odporna na zuzycie, a w dodatku bardzo czyszczeniu. Nie zawiera PFOA. twarda i odporna na zarysowania. Wytrzy-
fatwa w czyszczeniu. Nie zawiera PFOA. muje temperature do 400 °C. Nie szkodza

jej nawet metalowe akcesoria kuchenne. Nie
zawiera PTFE ani PFOA.




Idealna do rumienieniamigsa czy drobiu.

TArRE CARANTE

YEARWARRANTY

steelux premium

Powierzchnia novogrill umozliwia smazenie w niewielkiej
ilodci thuszczu, oraz przypiekanie potraw jak na grillu.
Podstawa Fissler Cookstar® nadaje si¢ do wszystkich ku-
chenek, w tym indukcyjnych. Trwata, laserowo naniesiona
podziatka i stalowy, nienagrzewajacy sie uchwyt. Mozna
uzywac w piekarniku i my¢ w zmywarce.

20cm @ Nr katalogowy 21 400 20 100
24 cm @ Nr katalogowy 2| 400 24 100
26cmo Nr katalogowy 21 400 26 100
28cm o Nr katalogowy 21 400 28 100

steelux comfort

Z powtoka novogrill umozliwiajaca smazenie w niewielkiej
ilosci thuszczu oraz mozliwoscig przypiekania potraw jak na
grillu, dnem superthermic, ktére nadaje si¢ do kuchenek
indukeyjnych, miarka, a takze z bezpiecznym uchwytem.

20cm @ Nr katalogowy 21 101 20 100
24cmoe Nr katalogowy 21 101 24 100
26cm g Nr katalogowy 21 101 26 100
28cm o Nr katalogowy 21 101 28 100

Patelnia solea®

Powierzchnia novogrill umozliwia smazenie w niewielkiej
ilodci thuszczu, oraz przypiekanie potraw jak na grillu.
Podstawa Fissler Cookstar® nadaje si¢ do wszystkich
kuchenek, w tym indukcyjnych. Trwata, laserowo nanie-
siona podziatka i stalowy, nienagrzewajacy si¢ uchwyt.
Mozna uzywac w piekarniku | my¢ w zmywarce.

24cmo Nr katalogowy 16 310 24 100
28cmo Nr katalogowy 16 310 28 100

Patelnia original-profi collection®

Czes¢ serii Original-Profi collection. Powtoka chroniaca
przed zarysowaniem. Podstawa Fissler Cookstar®
nadaje sie do wszystkich kuchenek, w tym indukcyjnych.
Stalowy, nienagrzewajacy sie uchwyt. Mozna uzywac w
piekarniku i my¢ w zmywarce.

20cm @ Nr katalogowy 84 368 20 100
24cm e Nr katalogowy 84 368 24 100
28cm o Nr katalogowy 84 368 28 100
32me Nr katalogowy 84 368 32 100

Patelnia do serwowania original-profi collec-
tion®

Pasuje do garnkéw z linii o tej samej nazwie. Z dnem
cookstar, ktére nadaje sie do wszystkich kuchenek,
nawet indukcyjnych, a takze z nienagrzewajacymi sie
uchwytami ze stali nierdzewnej. Patelni mozna uzywac

w piekarniku.

20cm @ Nr katalogowy 84 358 20 100
24 cmoe Nr katalogowy 84 358 24 100
28cmo Nr katalogowy 84 358 28 100

32cmo Nr katalogowy 84 358 32 100




Patelnia allround do smazenia wszel-
kich potraw, m.in. migsa i smazonych

TAFRE GARANTEE
TEARWARRANTY

ziemniakow.

(cerataD

ceramic comfort

Patelnia allround wykonana ze stali nierdzew-
nejl8/10, pokryta zapobiegajaca przywieraniu i
odporna na zarysowania powfoka ceratal, z dnem
superthermic odpowiednim do stosowania na
kuchenkach indukcyjnych, wyprofilowang krawedzia
umozliwiajaca tatwe wylewanie ptynéw oraz bez-
piecznym uchwytem.

20cm @ Nr katalogowy 38 103 20 100
24cm o Nr katalogowy 38 103 24 100
26cmo Nr katalogowy 38 103 26 100
28cm @ Nr katalogowy 38 103 28 100

Idealna do delikatnego smazenia, np.

PROTECTAL)

potraw z jaj badz ryb.

ALY

PIEIOTECTAE)

PROTECTAL)

steelux premium

alux premium

alux comfort plus

Odpowiada najwyzszym wymaganiom jako-
Sciowym oraz designerskim. Z dnem indukcyj-
nym cookstar, ktére nadaje sie do wszystkich

Z dnem cookstar, ktére nadaje sie do wszyst-
kich kuchenek, trwata powtoka protectal-plus,
miarka i bezpiecznym uchwytem.

kuchenek, trwatg powtoka protectal-plus, oraz 20cm o Nr katalogowy 59 103 20 100
bezpiecznym uchwytem. 24cmo Nr katalogowy 59 103 24 100
20cm @ Nr katalogowy 38 102 20 100 26cmo Nr katalogowy 59 103 26 100
24cmo Nr katalogowy 38 10224 100 28 cm @ Nr katalogowy 59 103 28 100
26 cm @ Nr katalogowy 38 102 26 100
28cmg Nr katalogowy 38 102 28 100

PéOTECTAl:)

emax premium

emax comfort

PéOTECTAl:)

Z dnem thermotech-plus odpowiednim do
wszystkich tradycyjnych kuchenek, trwata
powtoka protectal-plus, miarka i bezpiecznym

Z dnem thermotech odpowiednim do wszyst-
kich tradycyjnych kuchenek, powtoka protec-
tal-plus, miarka i bezpiecznym uchwytem.

uchwytem. 20cm @ Nr katalogowy 46 302 20 100
20cm g Nr katalogowy 47 201 20 100 24cmo Nr katalogowy 46 302 24 100
24 cmo Nr katalogowy 47 201 24 100 26 cm @ Nr katalogowy 46 302 26 100
26cme Nr katalogowy 47 201 26 100 28cm @ Nr katalogowy 46 302 28 100
28cmg Nr katalogowy 47 201 28 100

Podstawa Fissler Cookstar® nadaje sie do
wszystkich kuchenek, w tym indukcyjnych.
Trwata powtoka Protectal-plus, bezpieczny

uchwyt.
24 cmo Nr katalogowy 47 100 24 100
28cm @ Nr katalogowy 47 100 28 100

PF:!DTECTAL*)

Patelnia do serwowania original-profi
collection®

Pasuje do garnkéw z linii o tej samej nazwie. Stal
nierdzewna 18/10 z trwatg powtoka protectal-plus,
dnem cookstar, ktére nadaje sie do wszystkich
kuchenek, nawet indukcyjnych, a takze z niena-
grzewajacymi sie uchwytami ze stali nierdzewnej.
Mozliwos¢ uzywania w piekarniku.

24cm o Nr katalogowy 84 360 24 100
28cm @ Nr katalogowy 84 360 28 100
32cm @ Nr katalogowy 84 360 32 100




special

Idealna patelnia umozliwiajaca zrealizowanie kazdego pomystu.



Specjalisci od kreatywnych rozwiqgzan.

Niezaleznie od tego, czy masz ochote usmazyc¢ lub przypiec potrawe, czy wyczarowac danie

kuchni azjatyckiej, patelnie firmy Fissler z linii special zapewnia Ci nieograniczone mozliwosci. Daj

sie zainspirowac.

PéOTECTAL*)

PROTECTAL)

special grill
Idealna patelnia do smazenia w niewielkiej ilosci ttuszczu, jak na
grillu.

Solidny korpus z odlewanego aluminium wysokiej jakosci, rowkowa-
ne dno, trwata powfoka protectal-plus zapobiegajaca przywieraniu
potraw, bezpieczny uchwyt z otworem umozliwiajacym zawieszenie
patelni, a takze dno aluheat special zapewniajace optymalne rozpro-
wadzenie i utrzymanie ciepfa.
28 x 28 cm

Nr katalogowy 56 200 28 100

PﬁOTECTAI:)

special asia

Idealna do przygotowywania potraw wymagajacych uzycia woka.
Korpus z wysokiej jakosci odlewanego aluminium, a takze ksztatt przy-
pominajacy wok do szybkiego smazenia w ruchu. Z trwatg powtoka
protectal-plus zapobiegajaca przywieraniu potraw, bezpiecznym
uchwytem z otworem umozliwiajacym powieszenie patelni oraz
energooszczednym dnem cookstar, ktére nadaje sie do wszystkich
kuchenek, nawet indukcyjnych.

28cmo Nr katalogowy 56 201 28 100

PéDTECTAL*)

luno gratin

Idealna patelnia do potraw przygotowywanych w piekarniku, np.
dan typu gratin i potrawek.

Patelnia do serwowania wykonana z wysokiej jakosci odlewanego
aluminium, wyposazona w uchwyty ze stali nierdzewnej, ktérych mozna
uzywac w piekarniku, pokryta trwata powtoka protectal-plus zapobie-
gajaca przywieraniu potraw, z miarka umieszczona wewnatrz naczynia,
a takze energooszczednym dnem cookstar odpowiednim do wszystkich
rodzajéw kuchenek, nawet indukcyjnych.

24 cm e Nr katalogowy 59 516 24 100
28cmg Nr katalogowy 59 516 28 100

PéoTECTAl:)

luno crépe

Idealna do smazenia nalesnikéw i omletéw. Solidny, ptaski korpus

z odlewanego aluminium, trwata powtoka nieprzywierajaca
Protectal-plus, oraz podstawa Fissler Cookstar®. Do wszystkich
kuchenek, w tym indukcyjnych.

28cm @ Nr katalogowy 59 383 28 100

special fish
Idealna do przyrzadzania ryb, albo do wigkszych porcji. Patelnia
do serwowania o owalnym ksztatcie, uchwyty ze stali nierdzewnej.
Wysokogatunkowa emalia na zewnatrz, trwata powtoka nieprzy-
wierajaca Protectal-plus wewnatrz. Podstawa thermotech za-
pewnia rébwnomierne rozprowadzanie i utrzymanie ciepfa. Mozna
uzywac w piekarniku.
bez pokrywki, 36 X 24 cm

Nr katalogowy 47 500 36 100

PIiOTECTAL*)

special snack

Idealna do przygotowywania przekasek.

Pokryta od zewnatrz wysokogatunkowa emalia, a od wewnatrz powtoka
protectal-plus zapobiegajaca przywieraniu potraw, z uchwytem zawiera-
jacym otwor umozliwiajacy zawieszenie patelni, a takze z dnem thermo-
tech zapewniajacym optymalne rozprowadzanie i utrzymanie ciepfa.
l6cm @ Nr katalogowy 46 328 16 100




Jeszcze lepsze smazenie dzieki
odpowiednim akcesoriom.

Przydatne akcesoria do patelni Fissler.
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Uniwersalna zaczepiana ostona clippix zapo-
biegajaca rozpryskiwaniu ttuszczu
Umozliwia smazenie chrupiacych potraw bez pryska-
nia tluszczem. Do wszystkich patelni firmy Fissler o
Srednicy 24, 26 i 28 cm Praktyczna funkcja umoz-
liwiajaca zawieszenie pokrywy podczas obracania
lub zdejmowania potrawy z patelni. Stal nierdzewna
18/10, otwdr umozliwiajacy zawieszenie pokrywy,
nadaje si¢ do mycia w zmywarce.

Nr katalogowy 20 070 00 200

Pokrywka comfort z hartowanego szkia Woysoka pokrywka do patelni

20cm o Nr katalogowy 75 00020200  Original-profi collection®

24cmo Nr katalogowy 75 000 24 200 Zapewnia duzo miejsca podczas smazenia

26cm g Nr katalogowy 75 000 26 200 duzych kawatkéw miesa. Ze stali nierdzewnej

28cm o Nr katalogowy 75 000 28 200 18/10, odpowiednia do stosowania w piekarniku.
24cmo Nr katalogowy 83 363 24 200
28cmo Nr katalogowy 83 363 28 200
32cmeo Nr katalogowy 83 363 32 200

Pokrywka z hartowanego szkta, owalna
Pasuje do patelni special fish pan.
36 x 24 cm Nr katalogowy 59 721 36 610

Zawieszana pokrywka premium z
hartowanego szkta

Wysokiej jakosci przezroczysta pokrywka
umozliwiajaca kontrolowanie potrawy podczas
smazenia. Praktyczna funkcja zawieszania
pokrywki na krawedzi, w ktéra sa wyposazone
wszystkie patelnie firmy Fissler, bezpieczny
uchwyt, nadaje sie¢ do mycia w zmywarce i
uzywania w piekarniku (do 220°C)

20cm @ Nr katalogowy 85 000 20 200
24cmo Nr katalogowy 85 000 24 200
26 cm @ Nr katalogowy 85 000 26 200
28cm @ Nr katalogowy 85 000 28 200

Lopatka comfort

Wykonana z materiatu syntetycznego, idealna
do powierzchni pokrytych powtoka zapobiega-
jaca przywieraniu.

Nr katalogowy 85 073 80 000

Ochronna przektadka Fine Protect
Silikonowa przektadka do bezpiecznego prze-
chowywania patelni bez ryzyka uszkodzenia
powtoki. Nr katalogowy 100 402 000







Gotowanie w szybkowarze

To czesto spotykany problem: Z jednej strony
dysponujesz matg iloscia czasu na ugotowanie
positku, a z drugiej — chcesz przygotowac
zdrowe danie dla siebie i swojej rodziny. | oczy-
wiscie chcesz, aby positek byt smakowity. Efekt
ten mozna tatwo osiagnac, wystarczy uzyc
szybkowaru! Niezaleznie od tego, czy przygo-
towujesz delikatne warzywa, pozywna zupe,
duszone migso badz gesta potrawke — potra-
wy gotowane w szybkowarze badz na patelni
szybkowarowej wedtug najlepszych przepisow
udadza sie doskonale. Mozliwosci s3 nieograni-

czone.

Wszystko, o musisz wiedziec ©
i e
gotowaniu w szybkowarz

WWW.schneroc en

Gotowanie w szybkowarze to

minimum pracy i maksimum korzysci.

Pierwsza zaleta: oszczednos¢ czasu!

0
il

Przetwarzanie zywnosci w szybkowarze badZ na patelni szybkowarowej wymaga o wiele mniej czasu -

niz w przypadku tradycyjnych metod gotowania. Powodem jest wysokie cisnienie gromadzace sie w ;'

szczelnie zamknietym szybkowarze, ktére powoduje podwyzszenie punktu wrzenia wody. Pozwala to

na gotowanie w wyzszych temperaturach — od |10 do | 16 °C — co przyczyna si¢ do zredukowa- ‘ -E \

nia czasu gotowania az o 70%!

M Czas gotowania w szybkowarze (min) [l Czas gotowania w tradycyjnym garnku (min)
Marchew [0-15
Koper (przekrojone)
Kabaczek

20-30

20-40
Brukselka
60-90
Brazowy ryz
Ziemniaki
Potrawka warzywna 30-45
Zupa gulaszowa \
Poledwica wieprzowa
Filet rybny 7
Udka z kurczaka I5
Mostek wotowy 20 60-90
Gulasz 15-20 60-90
Rolady 15-20 60-90

4
4
5
4
Zupazsoczewicy |5
8
6
4
5

45-60
45-50

3040



kze roz-
i, robic ory,a
mrazac mrozonki, robi¢ przetwory,

Po prostu doskonaty! e

W szybkowarze mozna ta

Firma Fissler definiuje na nowo doskonata metode gotowania potraw pod EerplCeR GloR I
0z o o 0 g . L zapewnia przycisk ze
cisnieniem w wysokiej temperaturze dzieki szybkowarom vitavit®. selagiildar zarlais: .

Innowacyjny system oparty
na kolorach sygnalizacji
Swietlnej utatwiajacy kontro-
lowanie procesu gotowania.

Wielofunkeyjny
zawor ochronny
gwarantujacy prosta
obstuge szybkowaru.

Wskaznik utatwiajacy
natozenie pokrywki w
odpowiedniej pozydii

Dzieki stozkowatemu -
ksztattowi szybkowar
mozna umiesci¢ w
stosie garnkdw.

przeznaczo
wszystkich rodza-
jow kuchenek zapewnia

= W doskonate pochianiani
OsKonate pocntanianie,
.--J il P

e rozprowadzanie i utrzy-
manie ciepfa.

Druga zaleta: zwigkszenie ilosci witamin w positku!

Skrécenie czasu gotowania i ograniczenie dostepu tlenu wiaze sig z zachowaniem wigkszej ilosci
witamin i mineratéw w przyrzadzanym positku.

Il Procentowa ilos¢ witamin zachowywanych podczas gotowania w szybkowarze
Procentowa ilos¢ witamin zachowywanych podczas gotowania przy uzyciu tradycyjnych metod

Szpinak 34 I 5

Brokuty 65 I /7
Brukselka 66 I /3
Czerwona kapusta 42 I 6

Kalarepka 47 I 4

Trzecia zaleta: intensywny smak!

Gotowanie w szybkowarze pozwala skrécic czas przetwarzania zywnosci oraz ograniczyc dostep
tlenu, dzieki czemu w wiekszym stopniu jest zachowywany oryginalny smak i naturalny kolor potraw
w pordéwnaniu z konwencjonalnymi metodami gotowania. Zobacz i sprébuj!

Czwarta zaleta: oszczednosc¢ energii!

Gotowanie w szybkowarze pozwala bardziej efektywnie wykorzystacenergie niz ma to miejsce w
przypadku tradycyjnych garnkéw. Skrécenie czasu gotowania pozwala na redukcje zuzycia energii az
0 50%.

Dodatkowa opcja: gotowanie na parze bez cisnienia

Modele vitavit® edition oraz vitavit® premium sa dodatkowo wyposazone w funkcje gotowania na
parze, ktdra stuzy do gotowania wyjatkowo delikatnych potraw. Po wybraniu tej funkgji do gotowania
nie jest uzywane wysokie cisnienie. Pozwala ona zrezygnowac z zakupu dodatkowego naczynia do
gotowania na parze.




Zdrowe gotowanie — bardziej atrakcyjne potrawy w krotszym czasie



Klasa sama w sobie

Dla oséb, ktére poszukuja wyjatkowych akcesoridw kuchennych, szybkowar vitavit® jest idealnym

rozwiazaniem. Znakomite wzornictwo i wyjatkowa funkcjonalnosé sprawiaja, ze model vitavit®

pasuje idealnie do nowoczesnej kuchni.

Trzy tryby pracy: intensywne, badz tagodne
gotowanie, oraz funkcja wyrzutu pary.

tatwo zatozysz pokrywe — wystarczy dopaso-
wac czerwone punkty do siebie.

System oparty na kolorach swiatet ulicznych:
utatwia kontrolowanie procesu gotowania.

Zmniejszanie ci$nienia: zapewnia tatwe i
bezpieczne zwolnienie cisnienia.

Wskaznik zamknigcia: sygnalizuje zamknigcie
szybkowaru przy uzyciu sygnatu optycznego i
dZwiekowego.

»

®)"

Uchwyt pokrywy mozna fatwo odczepic i
doktadnie wyczyscic.

Cyfrowy wskaznik z wyswietlaczem LCD — za
pomocg sygnatéw dzwiekowych i wyswie-
tlacza, komunikuje osiggniecie wymagane;]
temperatury, cisnienia, czy uptyw czasu goto-
wania. Przypomni tez o wymaganej wymianie
uszczelki. Pasuje do modeli Fissler Vitavit®
Edition i Premium.

Gotowanie na parze bez uzycia ci$nienia: do
gotowania wyjatkowo delikatnych potraw bez
uzycia wysokiego cisnienia. Dodatkowa funk-
cja, dzigki ktdrej nie jest konieczne stosowanie
oddzielnego garnka do gotowania na parze.

Energooszczedne dno cookstar

umozliwia uzywanie garnkéw na wszystkich
rodzajach kuchenek, nawet indukcyjnych.
Zapewnia ono optymalne pochtanianie,
rozprowadzanie i utrzymanie ciepfa.




Linia szybkowaréw vitavit® edition design

Wyjatkowe wzornictwo, najwyzsza, niemiecka jakos$¢ i unikalne funkcje. Model vitavit® edition

zapewnia maksymalna wygode podczas gotowania w szybkowarze.

Szybkowar Vitavit® Design Edition
Pojemnos¢ 4,5L, srednica 22cm, w komplecie wkfad do gotowania na

parze.
22cm e, 4,51

Nr katalogowy 30 303 04 070

i

pe— S

Szybkowar Vitavit® Design Edition
Pojemnos¢ 8,0L, srednica 26cm, w komplecie wktad do gotowania na

parze.
26 cm g, 801

Nr katalogowy 30 703 08 070

Szybkowar Vitavit® Design Edition
Pojemnos¢ 6,0L, srednica 22cm, w komplecie wktad do gotowania na

parze.
22cm e, 6,01

Nr katalogowy 30 303 06 070

Szybkowar Vitavit® Design Edition
Pojemnos¢ 10,0L, sSrednica 26cm, w komplecie wkiad do gotowania na

parze.
26 cmg, 10,01

Nr katalogowy 30 703 10 070




Szybkowar Vitavit® Design Edition
Pojemnos¢ 6,0L, srednica dna 22cm, w komplecie wkiad do gotowania

na parze. Dodatkowy rondel do gotowania na parze 2,5L, $rednica
22cm

Nr katalogowy 30 305 12 070

Szybkowar Vitavit® Design Edition

Pojemnos¢ 4,5L, srednica dna 22cm, w komplecie wktad do gotowania
na parze. Dodatkowy rondel do gotowania na parze 2,5L, srednica
22cm

Nr katalogowy 30 305 11 070
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Zdrowe potrawy — tatwiej i bardziej

wszechstronnie niz kiedykolwiek.



Gotowanie w szybkowarze jest tatwe!

Szybkowar Fissler Vitavit® premium sprawia, ze gotowanie jest wyjatkowo szybkie i fatwe. Licz-

ne funkcje wspomagaja wydajne i oszczedne gotowanie.

tatwo zatozysz pokrywe — wystarczy dopaso- Trzy tryby pracy: intensywne, badz tagodne System oparty na kolorach swiatet ulicznych:
wac czerwone punkty do siebie. gotowanie, oraz funkcja wyrzutu pary. utatwia kontrolowanie procesu gotowania.

Wskaznik zamknigcia: sygnalizuje zamknigcie Zmniejszanie ci$nienia: zapewnia fatwe i Gotowanie na parze bez uzycia cisnienia: do
szybkowaru przy uzyciu sygnatu optycznego i bezpieczne zwolnienie cisnienia. gotowania wyjatkowo delikatnych potraw bez
dzwiekowego. uzycia wysokiego cisnienia. Dodatkowa funk-

cja, dzigki ktdrej nie jest konieczne stosowanie
oddzielnego garnka do gotowania na parze.

S

(/’

.
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Uchwyt pokrywy mozna fatwo odczepic i Solidny uchwyt utatwia przenoszenie nawet Energooszczedne dno cookstar umozliwia
doktadnie wyczyscic. petnego naczynia. Praktyczny uchwyt po- uzywanie garnkéw na wszystkich rodzajach
mocniczy umozliwia wygodne przenoszenie kuchenek, nawet indukcyjnych. Zapewnia ono
szybkowaru bez zatozonej pokrywy. optymalne pochtanianie, rozprowadzanie i

utrzymanie ciepfa.




Linia szybkowarow vitavit® premium

Pomystowe rozwiazania zastosowane w szybkowarach Vitavit® Premium sprawiaja, ze gotowanie

staje si¢ proste i przyjemne, a dzieki szerokiej ofercie akcesoriow mozesz korzystac ze swojego

szybkowara na nieskonczenie wiele sposobow.

Szybkowar Vitavit® Premium
W komplecie wkiad do gotowania na parze.

18cm@, 2,51 Nr katalogowy 20 100 02 070

22cm e, 4,51 Nr katalogowy 20 300 04 070

22cm e, 6,01 Nr katalogowy 20 300 06 070

26cm g, 8,01 Nr katalogowy 20 700 08 070

26 cmg, 1001 Nr katalogowy 20 700 10 070
Rondel Vitavit® do duszenia pod ci$nieniem .. L.
(z pokrywa) Rondel do gotowania ciSnieniowego Vitavit® (bez
Rondel z pokrywka cisnieniowa, dodatkowa stalowa po- pok.rywy). - — :
krywka i koszem do frytowania (tylko model 4.0L, 26cm) Powierzchnia novogrill pozwala usmazyc chrupiace potrawy,
2.5L, @ 22cm bez dna Novogril Nr katalogowy 20 300 02 jak  grilla, na niewielkiej ilosci thuszczu
4.0L, @ 26cm, z dnem Novogri\l N katalogowy 20 701 04 2.5L, @ 22cm z dnem Novogr\\l Nr katalogowy 20 301 02 100

=

Szybkowar Vitavit® Premium
Pojemnos¢ 6,01, srednica dna 22cm, w komple-

Szybkowar Vitavit® Premium
Pojemnos¢ 4,5L, srednica dna 22cm, w komple-

cie wkiad do gotowania na parze. Dodatkowy
rondel do gotowania na parze, dno Novogrill
2.5L, $rednica 22 cm

Nr katalogowy 20 301 12 070

cie wkiad do gotowania na parze. Dodatkowy
rondel do gotowania na parze, dno Novogrill
2.5L, $rednica 22 cm

Nr katalogowy 20 301 11 070



Akcesoria do szybkowarow Fissler Vitavit®

Vitacontrol Digital

PR N

Dodatkowa szklana pokrywka

Dodatkowa metalowa pokrywka

Cyfrowy wskaznik z wyswietlaczem LCD — za
pomoca sygnatéw dzwiekowych i wyswie-
tlacza, komunikuje osiagniecie wymaganej
temperatury, cisnienia, czy uptyw czasu goto-
wania. Przypomni tez o wymaganej wymianie
uszczelki. Pasuje do modeli Fissler Vitavit®
Edition i Premium.

Nr katalogowy 20 001 00 470

- ""H-;

g

Kosz do smazenia w giebokim ttuszczu

Dzieki dodatkowej pokrywce wszystkie
modele vitavit® moga by¢ uzywane takze jako

Dzieki dodatkowej pokrywce wszystkie
modele vitavit® moga by¢ uzywane takze jako

tradycyjne garnki. tradycyjne garnki.
22cm o Nr katalogowy 21 641 22 600 22cm o Nr katalogowy 23 000 22 700
26cm @ Nr katalogowy 23 000 26 700
.\
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Nieperforowana wktadka z tréjnogiem

Perforowana wktadka z tréjnogiem

Pozwala uzy¢ szybkowaru jako naczynia do
smazenia w gtebokim tluszczu, poszerzajac
zakres dostepnych opcji przygotowywania
positkdw.

26cm o Nr katalogowy 22 656 04 600

Do przygotowania dari z sosami i rozmrazania.

Do delikatnego gotowania na parze.

22cmg@ Nr katalogowy 10 300 00 820 18cm o Nr katalogowy 10 100 00 800
26cm o Nr katalogowy 10 700 00 820 22cmo Nr katalogowy 10 300 00 800
26cm o Nr katalogowy 10 700 00 800
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vitavit® comfort

Zdrowe gotowanie nigdy nie byto takie proste.



Komfort szybkiego gotowania.

Prosta obstuga i pomystowe funkcje szybkowara vitavit® comfort to powody, dla ktorych be-
dziesz z niego korzysta¢ kazdego dnia. Mozliwo$¢ regulacji intensywnosci gotowania pozwoli
fatwo przygotowac wiele delikatnych potraw (np. z warzyw badz ryb), ugotowac wiele zup, migs
i potrawek, a nawet sokow, czy marmolad. W szybkowarze mozna przygotowac prawie kazde

danie — szybko, zdrowo i bardzo smacznie.

-
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tatwo zatozysz pokrywe — wystarczy dopaso- Dwa tryby pracy: gotowanie intensywne, badz System oparty na kolorach swiatet ulicznych:
wac czerwone punkty do siebie. tagodne. utatwia kontrolowanie procesu gotowania.

Wskaznik zamkniecia: sygnalizuje zamknigcie Uchwyt pokrywy mozna tatwo odczepic i Energooszczedne dno cookstar umozliwia
szybkowaru przy uzyciu sygnatu optycznego i dokfadnie wyczyscic. uzywanie szybkowaru na wszystkich rodzajach
dzwiekowego. kuchenek, nawet indukcyjnych. Zapewnia ono

optymalne pochtanianie, rozprowadzanie i
utrzymanie ciepfa.



Komfort szybkiego gotowania.

Linia comfort w nowej rodzinie produktéw vitavit® z pewnoscia zachwyci kazdego, kto ceni sobie

zdrowa i smaczng kuchnie — zaréwno poczatkujacego kucharza, jak i profesjonaliste, osobe gotuja-

cg tylko dla siebie oraz dla licznej rodziny.

Szybkowar Vitavit® Comfort

Pojemnos¢ 6.0L, 22cm @, dodatkowy rondel
do gotowania na parze 2.5L, 22cm @
Nr katalogowy 10 300 12

Szybkowar Vitavit® Comfort
Pojemnos¢ 4.5L, 22cm &, dodatkowy rondel
do gotowania na parze 2.5L, 22cm @

Nr katalogowy 10 300 11

Szybkowar Vitavit® Comfort

18cm @, 2,51 Nr katalogowy 10 100 02
22cme, 3,51 Nr katalogowy 10 300 03
22cm e, 4,51 Nr katalogowy 10 300 04
22cm g, 6,01 Nr katalogowy 10 300 06
26 cm @, 8,01 Nr katalogowy 10 700 08
26 cm g, 10,01 Nr katalogowy 10 700 10







Szeroka gama wokow z wieloma elementami do przyrzadzania dan

kuchni azjatyckiej



Smak Azji w Twoim Zyciu.

Bez wzgledu na to, czy jestes smakoszem egzotycznych potraw, czy po prostu chcesz gotowac

zdrowo — przyrzadzanie potraw w woku Fissler zawsze dostarczy wyjatkowych wrazen dla pod-

niebienia. Najwyzsza jakos¢ materiatow i wykonania pomoze uzyska¢ prawdziwy smak potraw

kuchni azjatyckich.

Wok original profi collection®

Idealny do szybkiego smazenia w wysokiej tem-
peraturze. Dno novogrill umozliwia smazenie
w niewielkiej ilosci tluszczu. Nienagrzewajace
sie, stalowe uchwyty. Energooszczedna pod-
stawa Cookstar odpowiednia do wszystkich
rodzajéw kuchenek, w tym indukcyjnych.
Zawiera pokrywe z hartowanego szkia i prak-
tyczna kratka do smazenia w gtebokim ttuszczu.
Mozna uzywad w piekarniku do 180°C i my¢w
zZmywarce.

35cme Nr katalogowy 84 826 35 000

Wok luno

Wok original profi collection®

Model z metalowa pokrywka. Z gtadkim, saty-
nowym dnem i kratkg do smazenia w gtebokim
thuszczu.

30cm @ Nr katalogowy 84 823 30 000
35mo Nr katalogowy 84 823 35 000

Wktadka do gotowania na parze
Pasuje do wokdw serii original profi collection®
35moe Nr katalogowy 84 823 35 300

Original Profi Wok z dtugim uchwytem

Idealny do szybkiego smazenia w wysokiej
temperaturze. Dtugi stalowy uchwyt chroni
dtonie, dodatkowy stalowy uchwyt dla wy-
godnego przenoszenia. Stalowa pokrywa z
funkcja kondensagji pary. Energooszczedne dno
Cookstar® nadaje sie do wszystkich rodzajéw
kuchenek, w tym indukeyjnych.

30cm @ Nr katalogowy 84 833 30

Powtoka nieprzywierajaca wewnatrz (Protectal Plus) i na
zewnatrz. Dwa stalowe uchwyty dla wygodnego przenoszenia.
Mozliwos¢ uzywania w piekarniku do 220°C. Stalowa pokrywa z
funkgja kondensacji pary. Energooszczedne dno Cookstar®
nadaje si¢ do wszystkich rodzajéw kuchenek, w tym indukcyjnych.
lcmo Art.-Nr. 56 806 31 000




Brytfanny

Do przyrzadzania smakowitych pieczeni i duzych porcji.



Miejsce na najwieksze smakotyki.

Bez wzgledu na to, czy chcesz upiec migso, dusic ryby, czy przygotowaé pyszna potrawke, bryt-

fanny Fissler sprawdzg si¢ w kazdym zadaniu. Bogaty wybor ksztattow, rozmiarow i materiatow z

jakich s3 wykonane sprawi, ze kazdy znajdzie idealna brytfanne dla swoich potrzeb.

é
country saftomat®
Powtoka nieprzywierajaca wewnatrz i na zewnatrz. Owalny ksztatt,
wygodne, ergonomiczne uchwyty. System saft-o-matik® ze stali
nierdzewnej do automatycznego marynowania potraw. Mozna uzywac
w piekarniku do 220°C. Pojemnos¢ 5.0L. Nie nadaje sie na ptyty
indukcyjne. W komplecie wkiad do gotowania na parze i ksiazeczka z

przepisami.
34,5 x30 % 157 cm

h--""ﬂ

Jeszcze smaczniejsze potrawy:
automatyczne podlewanie dzieki
systemowi saft-o-matik.

Nr katalogowy 47 701 30 000

Do gotowania w delikatny
sposob: wkiadka do gotowania na
parze ze stali nierdzewne;.

Okragta brytfanna country

Powfoka nieprzywierajaca wewnatrz i na zewnatrz. Pokrywa z harto-
wanego szkta. Mozna uzywac w piekarniku do 220°C. Nie nadaje si¢ na
ptyty indukcyjne. Pojemnos¢ 4,0 |

266cmo Nr katalogowy 59 731 26 000

Owalna brytfanna country
Powtoka nieprzywierajaca wewnatrz i na zewnatrz. Pokrywa z harto-
wanego szkta. Mozna uzywac w piekarniku do 220°C. Pojemnos¢ 6.5L.
Nie nadaje sie na ptyty indukcyjne.
45 x 26,5 x [7cm

Nr katalogowy 59 721 36 000

brytfanna luno

Powtoka nieprzywierajaca wewnatrz (Protectal Plus) i na zewnatrz.
Stalowa pokrywa z funkcja kondensacji pary. Stalowe uchwyty dla
wygodnego przenoszenia. Mozna uzywac w piekarniku do 220°C.
Energooszczedne dno Cookstar® nadaje sie do wszystkich rodzajow
kuchenek, w tym indukcyjnych.@ 24 cm Nr katalogowy 56 506 24
@28 cm Nr katalogowy 56 506 28




Brytfanna magic edition multi

Wygodne, ergonomiczne uchwyty. Mozliwos¢ uzywania ‘do géry noga-
mi’ — pokrywa moze by¢ uzywana jako taca do serwowania, forma do
pieczenia, lub niska brytfanna. Podstawa i pokrywa posiadajg kapsutowe
dno Fissler Superthermic®. W komplecie wkiad do gotowania na parze.
Stal nierdzewna. Pojemnos¢ 7. 1L (podstawa) i 2.5L (pokrywa)

392 x297 % 13,8cm Nr katalogowy 20 725 36 000

Okragta brytfanna original profi collection® z wysoka
pokrywka w ksztatcie koputy

Jeszcze wiecej miejsca na wigksze potrawy. Trwata, laserowo nanie-
siona podziatka wewnatrz, nienagrzewajace sie stalowe uchwyty.
Energooszczedne dno Cookstar® nadaje si¢ do wszystkich rodzajéw
kuchenek, w tym indukcyjnych. Wysoka, stalowa pokrywa z funkcja
kondensacji pary. Pojemnosc 4.7L.
28cme, 471

Nr katalogowy 84 373 28 001

Stalowa brytfanna, owalna

Owalna brytfanna ze stali nierdzewnej. Pokrywa z hartowanego
szkia, kapsutowe dno Fissler Superthermic® nadaje si¢ do wszystkich
rodzajéw kuchenek, w tym indukcyjnych. Mozna uzywac w piekarniku
do 220°C. Pojemnos¢ 8.8L. Mozna my¢ w zmywarce.

Nr katalogowy 33 701 38

Okragta brytfanna Original-Profi® z pokrywa

Trwata, laserowo naniesiona podziatka wewnatrz, nienagrzewajace

sig stalowe uchwyty. Energooszczedne dno Cookstar® nadaje sie do
wszystkich rodzajéw kuchenek, w tym indukcyjnych. Stalowa pokrywa
z funkcja kondensacji pary.

24 cm g, 301 Nr katalogowy 84 373 24 000
28cm g, 4,71 Nr katalogowy 84 373 28 000




?———
Solidne zeliwo

Wiernosc tradycji




arcana®

Wysokiej jakosci zeliwne naczynia kuchenne



Przyjemnosc¢ gotowania ukoronowana wspania-
tym smakiem.

Rodzina zeliwnych naczyn kuchennych Fissler Arcana® jest znakomita propozycja dla wielbicieli
tradycyjnych metod gotowania. Emaliowane garnki, brytfanny oraz patelnie pozwalaja uzyskac
intensywny smak pieczeni i potrawek. Sekret wyjatkowego smaku potraw przyrzadzanych w

naczyniach z zeliwa lezy w patynie, ktora gromadzi sie podczas dtugotrwatego gotowania.

B ) 1)
-‘,l"l‘-‘,llro
Adnumaa ¥

Pokryte emalia wnetrze naczyn sprzyja Wypustki na wewnetrznej stronie pokrywy Najwigksza zaletg zeliwa jest wydajne i row-

tworzeniu sie patyny, co pozwala uzyskac wspomagaja kondensacje pary i cyrkulacje nomierne rozprowadzanie i utrzymywanie

wyjatkowy, tradycyjny smak. ptyndw w zamknietym naczyniu. Mieso dusi ciepta. Dzieki temu, potrawy sa nagrzewane
sie we wiasnym sosie, uzyskujac wyjatkowo réwnomiernie ze wszystkich stron, co pozwala
intensywny smak. uzyskac idealny smak pieczeni.

Emaliowana powtoka, ktora jest pokryta Uchwyt pokrywki wykonany ze stali nie- Produkty firmy Fissler wykonane z odlewanego
zewnetrzna czes$¢ naczynia jest wyjatkowo rdzewnej jest odporny na dziatanie wysokiej zelaza charakteryzuja sie wyjatkowo gtadkim,
odporna na zarysowania i fatwa w czyszczeniu. temperatury, do 250 °C, dzigki czemu mozna grubym dnem. Nadaja sie do wszystkich rodza-

uzywac jej w piekarniku. jow kuchenek, nawet indukcyjnych.




Tradycyjne rzemiosto reczne ,,Made in France".

W naczyniach wykonanych z zeliwa ciepto jest rownomiernie rozprowadzane od dna w kierunku

krawedzi i przekazywane do potraw. Pozwala to na znaczne oszczednosci energii.

Naczynia Fissler Arcana® s3 produkowane wytacznie dla firmy Fissler w pétnocnej Francji, zgod-

nie z najlepszymi tradycjami odlewania zelaza. Wigkszos¢ produkgji jest wykonywana recznie.

Owalna brytfanna w kolorze czarnym
Kolor: Czarny na zewnatrz (czarny wewnatrz)

28cm e, 4,51 Nr katalogowy 069 750 28 000
36cme, 801 Nr katalogowy 069 750 36 000

Owalna brytfanna w kolorze czerwonym
Kolor: Czerwony na zewnatrz (czarny wewnatrz)
28cmg, 45| Nr katalogowy 069 755 28 000
36cmg, 8,01 Nr katalogowy 069 755 36 000

Okragty garnek w kolorze czarnym

Kolor: Czarny na zewnatrz (czarny wewnatrz)

19cmg 201 Nr katalogowy 069 710 19 000
23cmg, 301 Nr katalogowy 069 710 23 000
27 cm e, 451 Nr katalogowy 069 710 27 000

Okragty garnek w kolorze czerwonym

Kolor: Czerwony na zewnatrz (czarny wewnatrz)

19cmg, 20| Nr katalogowy 069 715 19 000
23cmg, 301 Nr katalogowy 069 715 23 000
27 cm e, 451 Nr katalogowy 069 715 27 000







Patelnia grillowa Patelnia chtopska

Zeliwna patelnia do smazenia jak na grillu. Dzieki wypustkom Gteboka patelnia do tradycyjnych potraw. Pokrywa z hartowanego
dna mozna smazy¢ z niewielka iloscia ttuszczu. Sktadany, stalowy szkfa. Mozna uzywac w piekarniku do 180°C. Wygodne uchwyty do
uchwyt, ociekacze dla tatwego usuwania wytopionego ttuszczu. przenoszenia.

24x24 cm Nr katalogowy 69 350 24 100 @28 cm Nr katalogowy 69 340 28

Patelnia do smazenia

Tradycyjna patelnia z uchwytem wykoriczonym praw-
dziwym drewnem.
28 cm Nr katalogowy 69 330 28 100
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Noze

Precyzja i doskonatosc.




Skrocony przewodnik po swiecie nozy

Kazdy noz jest przeznaczony do okreslonych

zadan w zaleznosci od jego dtugosci, szero-

kosci, grubosci i ksztattu ostrza. Wszystkie

modele nalezace do trzech linii produkowanych

przez firme Fissler — Profession, Perfection i

Passion — maja trzy wspolne cechy: sa wyko-

nane z wyjatkowo twardej stali i precyzyjnie

kute w Niemczech (co zapewnia ich dtugotrwa-

fa ostrosc), ergonomiczne uchwyty i piekne

wzornictwo. Noze Fissler naprawdg sa tak

ostre, na jakie wygladaja.

Dobry noz sprawi, ze radosc z gotowania zacznie si¢ juz podczas przygotowywania

sktadnikow. Jak jednak rozpoznac dobry néz? Ponizej przedstawiamy kilka przydat-

nych wskazowek, ktore pozwola bardziej sSwiadomie wybrac najlepszy produkt:

Materiat

Dobry néz powinien by¢ wykonany z odpornej
na korozje stali chromowo-molibdenowo-wa-
nadowej (X50CrMoV15). To stal wysokowe-
glowa, ktdra jest poddawana specjalnemu pro-
cesowi utwardzania, a nastepnie polerowana
w odpowiedni sposdb.

Wykonanie

Ostrze noza i trzonek musza by¢ Scisle
potaczone. Dzieki temu w miejscu faczenia nie
gromadza sie bakterie, a chwyt jest pewny.

Ostros¢ przez dtugi czas

Jedna z najwazniejszych cech noza jest odpor-
nosc¢ na stepienie. Diugotrwata ostrosc noza
uzyskuje sie dzieki zastosowaniu wysokiej ja-
kosci stali, odpowiedniej metodzie hartowania,
oraz odpowiedniemu polerowaniu. Wiasciwa
konserwacja i poprawne ostrzenie przedtuza

trwatosé noza.

Ergonomiczny uchwyt

Ksztatt trzonka powinien by¢ dostosowany
do ksztaftu dtoni. Nawet jesli noza uzywamy
sporadycznie. N6z nie moze Slizgac sie w
dtoni, poniewaz grozi to skaleczeniem. Chwyt
zawsze powinien by¢ pewny.

tatwe ostrzenie

Fissler zaleca stosowanie stalowej ostrzatki do
ostrzenia nozy. W tym celu nalezy kilkakrot-
nie przesunac ostrze noza po catej dtugosci
ostrzatki, od trzonka az do czubka noza. Czyn-
nos¢ powtdrzyc z drugiej strony ostrza. N6z
powinien by¢ ustawiony w pozycji pionowej,
pod katem 15 —20° do ostrzatki.




lechnika krojenia. Jak to zrobic?

Nz kuchenny to ndz uniwersalny, jednak kazdej czesci ostrza mozna uzy¢ do konkretnego celu.

|. Przednia czes¢ ostrza
jest odpowiednia do
krojenia niewielkich
warzyw, np. szalotki
badZ czosnku.

2. Grubego grzbietu
mozna uzy¢ do famania
matych kostek badz
otwierania skorupia-
kéw.

3. Boczna strona ostrza
mozna spfaszczac filety,
podnosi¢ posiekane =
ziofa itp.

4. Miekkie i twarde
produkty mozna kroi¢
przy uzyciu srodkowej
czesci ostrza. Ostrze o
zakrzywionym ksztatcie
jest idealne do siekania
ziot,

5. Odwrotna czescia

ostrza mozna kroi¢
elementy trudne do
przekrojenia. Prze-
niesienie sity jest w tej
czesci optymalne.

Specjalny proces polerowania powoduje
zwigkszenie odpornosci noza na korozje.

Jakie jest zastosowanie kazdego z nozy!?

N6z do obierania
Do obierania warzyw i owocow

No6z do warzyw
Do czyszczenia, rozdrabniania i dekorowania
warzyw i owocéw

N6z do szpikowania
Do siekania cebuli i ziét oraz szpikowania
chudego miesa i drobiu

N6z do stekow

Do krojenia réznego rodzaju migs w delikat-
ny i prosty sposob

Uniwersalny n6z zabkowany

Noz zabkowany do precyzyjnego krojenia
pomidordw, butek i bagietek bez uzycia sity
Noz do trybowania

Do oddzielania kosci i usuwania thuszczu

Néz do filetowania
Do filetowania migsa i ryb

N6z do krojenia chleba

Do precyzyjnego krojenia zaréwno czer-
stwego chleba, jak i pieczywa z chrupiaca
skérka bez uzycia sity

N6z kuchenny
Uniwersalny néz do rozdrabniania i siekania
zi6t oraz do krojenia migsa, warzyw i ryb

= N6z do szynki
Bez trudu kroi pieczenie i wszelkie inne
rodzaje mies
= | EOEEEE Noz Santoku
Uniwersalny néz stosowany w kuchni azja-
tyckiej do krojenia ryb, migsa i warzyw (,,n6z
trzech cnét”)
=o | DEENE Noz Santoku z wyztobionym ostrzem
Wyztobienia zapobiegaja przyklejaniu sie kro-
jonych produktéw do ostrza, a néz z tego typu
ostrzem utatwia krojenie cienkich plastréw
tososia i szynki.
== i EEEEM Noz Deba z jednostronnym ostrzem
Noz do filetowania ryb
= EEEEE Noz Nakiri
Tradycyjny néz do warzyw, szczegdlnie
przydatny do przygotowywania safatek i
potraw smazonych w woku
== EEENE  NOoz Yanagiba z jednostronnym ostrzem
N6z do przygotowywania sushi i
sashimi, idealny do krojenia bardzo cienkich
plastrow
== IMEEEE Chinski néz kuchenny

Azjatycki néz do krojenia i siekania ziét oraz
warzyw




Zawsze ostry.
Zawsze mo;.

Fissler Bionic® - nowy, zawsze ostry noéz.
Wyjatkowy produkt marki Fissler.
Dzieto sztuki, z ktorym trudno sie rozstac.

| | ]
bionic .l

Rewolucyjny. Zawsze ostry.



Sekret Fissler bionic.

Technologia Bionic® opiera sie na zatozeniu, ze obserwacja proceséw zachodzacych w naturze

pozwala na ich wykorzystanie w przedmiotach codziennego uzytku.

Noze Fissler Bionic® wykorzystuja obserwacje naturalnego procesu ostrzenia sie zebow
bobra, ktérych powierzchnia jest z jednej strony znacznie twardsza niz z drugiej. Bardziej
miekka strona $ciera si¢ szybciej, dzieki czemu zeby zawsze pozostaja niezwykle ostre. Fissler
wykorzystat to zjawisko do uzyskania zawsze ostrych nozy. Opatentowana technologia
produkcji nozy Bionic® opiera sie na zastosowaniu ultra twardej powtoki na jednej

powierzchni ostrza.

W efekcie powstat néz Fissler Bionic, ktory jest tym ostrzejszy im czeséciej go uzywasz.

bionic .I

N6z kuchenny Bionic®
Uniwersalny néz kuchenny do krojenia migsa, ryb, warzyw i
owocow. Idealny takze do siekania ziot.

20 cm Nr katalogowy 88 041 20

N6z kuchenny Santoku Bionic® bionic .I
Uniwersalny néz kuchni azjatyckiej do krojenia migsa, ryb,

warzyw i owocdw. N6z ‘trzech cndt’.

18 cm Nr katalogowy 88 040 18




NOMINEE

goodon

Wyjatkowe i innowacyjne



perfection — sztuka krojenia

Seria dla kazdego, kto ceni najwyzszg jakos¢ uzytych materiatow i wyrdzniajacy sie wyglad. Kazdy

z 16 nozy natychmiast przycigga uwage w kuchni. Trzonek i ostrze wykonane z jednego kawatka

stali. Ergonomiczny uchwyt zapewnia wygode krojenia.
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7-elementowy blok na noze z
drewna bukowegoz nozami:
Noéz do szpikowania 9 cm*
N6z uniwersalny 13 cm*
Noz do szynki |6 cm*
N6z kuchenny 20 cm*
N6z do chleba 20 cm*
Ostrzatka 26 cm*
Blok na noze

Nr katalogowy 88 026 06 001

I N6z do obierania
7 cm* Nr katalogowy 88 020 07

2 Noz do warzyw
8 cm* Nr katalogowy 88 020 08

3 NOoz do szpikowania
9 cm* Nr katalogowy 88 020 09

4 N6z do stekéw

12 cm* Nr katalogowy 88 020 12
5 Uniwersalny néz zabkowany
13 cm* Nr katalogowy 88 020 I3

6 Noz do trybowania

14 cm* Nr katalogowy 88 020 |4
7 NOoz do szynki

|6 cm* Nr katalogowy 88 020 16
8 Noz do szynki

20 cm* Nr katalogowy 88 020 20
9 Noz do filetowania

|6 cm* Nr katalogowy 88 021 16

10 N6z kuchenny

|6 cm* Nr katalogowy 88 022 16
Il N6z kuchenny

20 cm*  Nr katalogowy 88 021 20 0
12 N6z Santoku

14 cm* Nr katalogowy 88 021 14
13 N6z Santoku z wyztobieniami
14 cm* Nr katalogowy 88 022 14
14 N6z Santoku

|18 cm* Nr katalogowy 88 020 18

15 N6z Santoku z wyztobieniami
18 cm* Nr katalogowy 88 021 18
16 N6z do krojenia chleba

20 cm* Nr katalogowy 88 022 20

*Diugos¢ ostrza
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profession

Prostota i skutecznosc¢



profession — dla wyrafinowanych kucharzy-

-amatorow

Firma Fissler posiada w swojej ofercie noze z serii profession przeznaczone dla kazdego, kto

lubi gotowac i docenia wyjatkowo przygotowane dania. Ich cechg charakterystyczng sa wysokiej

jakosci kute nity umieszczone w czarnych uchwytach. Linia obejmuje 20 rodzajéw nozy, w tym 4

noze o azjatyckich ostrzach.
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I N6z do obierania
7 cm* Nr katalogowy 88 010 07

2 Noz do warzyw
8 cm* Nr katalogowy 88 010 08

3 NOoz do szpikowania
9 cm* Nr katalogowy 88 010 09

4 NOz do stekéw

12 cm* Nr katalogowy 88 010 12
5 Uniwersalny n6z zabkowany
|13 cm* Nr katalogowy 88 010 I3

6 Noz do trybowania
14 cm* Nr katalogowy 88 010 |4

7 No6z do szynki
16 cm* Nr katalogowy 88 010 16

8 Noz do szynki

20 cm* Nr katalogowy 88 010 20
9 Noz do filetowania

|6 cm* Nr katalogowy 88 011 16
10 N6z kuchenny

16 cm* Nr katalogowy 88 012 16
Il N6z kuchenny

20 cm* Nr katalogowy 88 011 20

12 N6z Santoku
14 cm* Nr katalogowy 88 011 14

13 Noz Santoku z wyztobieniami
14 cm* Nr katalogowy 88 012 14
14 N6z Santoku

|8 cm* Nr katalogowy 88 010 18
15 Nz Santoku z wyztobieniami
18 cm* Nr katalogowy 88 011 18

16 N6z do krojenia chleba
20 cm* Nr katalogowy 88 012 20
17 N6z Yanagiba

|8 cm* Nr katalogowy 88012 18

18 Chinski néz kuchenny
18 cm* Nr katalogowy 88 013 18




Designpreis. reddot design award
WMESEIEY  winner 2009
2010

NOMINEE

Harmonia i trwatosc¢



passion — elegancja na co dzien

Seria dla kazdego, kto lubi gotowac i gotuje czesto, a takze docenia wysoka jakos¢ akcesoriow

kuchennych. Lekko wygiete czarne uchwyty, ktorych linia znajduje swoje przedtuzenie na ostrzu,

sa cechg charakterystyczng 16 nozy z tej serii. Ponadto, wyrdzniaja sie one solidnoscia wykonania

i trwatoscia.
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7-elementowy blok na noze z
\ drewna bukowego z nozami:

N6z do szpikowania 9 cm*
N6z uniwersalny 13 cm*
N&éz do szynki 16 cm*
[ N6z kuchenny 20 cm*
N6z do chleba 20 cm*
Ostrzatka 26 cm*
Blok na noze
88 036 06 001

I N6z do obierania
7 cm* Nr katalogowy 88 030 07

2 Noz do warzyw
8 cm* Nr katalogowy 88 030 08

3 N6z do szpikowania
9 cm* Nr katalogowy 88 030 09

4 N6z do stekdéw
12 cm* Nr katalogowy 88 030 12

5 Uniwersalny n6z zabkowany
13 cm* Nr katalogowy 88 030 13

6 Noz do trybowania
14 cm* Nr katalogowy 88 030 |4

7 NOo6z do szynki
16 cm* Nr katalogowy 88 030 16

8 Noz do szynki
20 cm™* Nr katalogowy 88 030 20

9 Noz do filetowania
|16 cm* Nr katalogowy 88 031 16

10 N6z kuchenny
|6 cm* Nr katalogowy 88 032 16

Il N6z kuchenny

20 cm* Nr katalogowy 88 031 20
12 N6z Santoku

14 cm* Nr katalogowy 88 031 14

13 N6z Santoku z wyztobieniami

14 cm* Nr katalogowy 88 032 14

14 N6z Santoku
18 cm* Nr katalogowy 88 030 18

15 Noz Santoku z wyztobieniami
18 cm* Nr katalogowy 88 031 18

16 N6z do krojenia chleba
20 cm* Nr katalogowy 88 032 20

*Diugos¢ ostrza




Odpowiednie akcesoria do nozy firmy Fissler

Aby cieszyc sie nozami Fissler przez dtugi czas, nalezy je regularnie ostrzyc i przechowywac w

bloku na noze. Fissler rekomenduje korzystanie z desek do krojenia wykonanych z drewna lub

tworzywa sztucznego. Uzywanie desek szklanych, stalowych lub ceramicznych moze prowadzic

do szybkiego stepienia sie¢ ostrza noza.

Ostrzatka Vulkanus
Umozliwia bardzo szybkie ostrzenie nozy z gtadkim
ostrzem, oraz nozy do pieczywa.

Obudowa stalowa Nr katalogowy 84 070 01
Obudowa z tworzywa Nr katalogowy 84 070 02
Ostrzatka

Pokryta wysokiej jakosci po-
wioka z weglika wolframu
26 cm  Nr katalogowy 88 000 26 002

Ostrzatka
26 cm Nr katalogowy 88 000 26 001

Nozyce uniwersalne
Nr katalogowy 81 073 10 000




Akcesoria kuchenne

Niezastgpiona pomoc w kuchni




Elegancja w perfekg;ji.



Ql - Serwowanie potraw

Seria najwyzszej jakosci narzedzi kuchennych. Stozkowy uchwyt wykonany w catosci ze stali

nierdzewnej o satynowanej powierzchni. Bez kompromiséw - piekne wzornictwo w parze z

wyjatkowa wygoda pracy.

SERWOWANIE POTRAW

250

SMAZENIE | I
GOTOWANIE

I Acrobat
hak do odwracania stekéw

Nr katalogowy089-015-00-000/0
2 Ltopatka

Nr katalogowy089-001-00-000/0

3 topatka do woka
Nr katalogowy089-006-00-000/0

4 Szumoédwka

Nr katalogowy089-032-00-000/0
5 kyzkado frytek

Nr katalogowy089-003-00-000/0

\

Lyzka do zupy

Widelec do miesa

Nr katalogowy089-024-00-000/0

topatka do sandwichy

Nr katalogowy 089-004-00-000/0

Nr katalogowy089-031-00-000/0

Lyzka do woka

Lyzka do lodow

Nr katalogowy 089-010-00-003/0

Nr katalogowy089-012-00-000/0

tyzka do serwowania

Lyzka do ryzu

Nr katalogowy 089-014-00-000/0

Nr katalogowy089-008-00-003/0

Lyzka do makaronu

Lopatka do ryzu

Nr katalogowy 089-005-00-000/0

Nr katalogowy089-018-00-000/0




OBIERANIE | CIECIE

1 T~ 2 B 37 4 5 ==
1 -_'._ ol ] | N6z do pizzy
| 1 | Nr katalogowy089-013-00-000/0
\ |I 2 Obieraczka
1 Nr katalogowy089-011-00-000/0

3 Obieraczka poprzeczna

Nr katalogowy089-043-00-000/0
4 Nozyce kuchenne

Nr katalogowy089-017-00-000/0
5 Otwieracz do puszek

Nr katalogowy089-023-00-000/0

—
N
e

ROZBIJANIE | I't_. .
ROZGNIATANIE '

| Trzepaczka
25cm  Nr katalogowy089-009-00-000/0
2 Trzepaczka
20 cm Nr katalogowy089-034-00-000/0 1
3 Trzepaczka mini
Nr katalogowy089-021-00-000/0 1
4 Thuczek do ziemniakéw L:
Nr katalogowy089-007-00-000/0 \

s



SILIKON

| topatka silikonowa

Nr katalogowy089-022-00-000/0
2 Lyzka do zupy silikonowa

Nr katalogowy089-035-00-000/0
3 Lyzka do mieszania silikonowa

Nr katalogowy089-039-00-000/0

4 Szczypce kuchenne silikonowe
Z wygodnym mechanizmem blokady i otwie-
rania

Nr katalogowy089-044-00-000/0

MISY | SITA

I Duza misa kuchenna

4,81, ca. 26 cm Nr katalogowy089-020-00-000/0
2 Mata misa kuchenna

2,31l ca. 19 cm Nr katalogowy089-019-00-000/0
3 Sito kuchenne

20cm @ Nr katalogowy089-036-00-000/0
4 Sito kuchenne

16 cm o Nr katalogowy089-038-00-000/0
5 Sito kuchenne

8cmo Nr katalogowy089-037-00-000/0




NARZEDZIA
WIELOFUNKCY]NE

Tarka uniwersalna

Ergonomiczny tukowaty ksztatt zawiera w sobie
dwie tarki o réznej grubosci. Ser, gatka muszkata-
towa, skérka cytryny — prosto na talerz albo do
garnka. Bez wysitku dzieki wyjatkowo ostrej tarce.
Uchwyty wykoriczone silikonem dla pewnego i
bezpiecznego chwytu.

Nr katalogowy089-030-00-000/0

-3

Wyciskacz do czosnku Cut’n’press
Pomystowa konstrukcja sprawia, ze w prasie nie zostaja zad-
ne resztki, a caty aromat czosnku trafia do potrawy. Zawiera
silikonowy wkiad do tatwego obierania zabkdw czosnku.

Nr katalogowy 089-026-00-000/0




Multitalent
Uniwersalny pomocnik Q! Multitalent jest tar-
ka, pokrywa do misy, ochronng ostona przed
chlapaniem i wykipieniem, czy krajalnica do
warzyw. Mozesz jej tez uzywac do wigkszosci
garnkéw i patelni Fissler jako ostony przed
pryskaniem. Silikonowe wykorczenie krawedzi
gwarantuje stabilnos¢ i szczelnosc.

Nr katalogowy089-041-00-000/0

Whiad - uniwersalna pokrywa

Whkitad - szatkownica
do warzyw

Whktad - tarka
uniwersalna

wygodna tarka ostona przed pryskaniem ostona przed wykipieniem ostona przed chlapaniem



Akcesoria Magic

Funkcjonalnos¢ i ponadczasowe piekno




Akcesoria kuchenne Magic —
wyczaruj cos pysznego

Od podstawowych akcesoriow do specjalistycznego sprzetu przeznaczonego do przygotowywania i

serwowania Zywnosci — wszechstronna seria akcesoriow magic zawiera wszystko, czego potrzebujesz.

Wyjatkowe materiaty i wyko-
nanie:wszystkie elementy serii
magic sg wykonane z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej 18/10,
elementy funkcyjne ze stali
nierdzewnej wypolerowanej
na wysoki potysk, a uchwyty z
matowanej stali nierdzewne;j.

Praktyczne: akcesoria
kuchenne mozna powiesi¢ na
uchwytach wypolerowanych
na wysoki potysk.

tatwa konserwacja: akcesoria
kuchenne magic sa tatwe do
czyszczenia. Mozna je my¢ w
zmywarce.

I Chochla do zupy
6cmo Nr katal. 20 065 06 000
9cm o Nr katal. 20 065 09 000
2 Chochelka do sosu

Nr katal. 20 070 06 000

3 kLyzka do warzyw
Nr katal. 20 076 09 000

4 Lyzka szumoéwka z
duzymi otworami
Ilcme Nr katal. 20 076 11 000

5 kyzka szumowka z
matymi otworami
Ilcmo Nr katal. 20 075 [1 000

6 Lyzka szuméwka z
sitkiem
|1 cm @Nr katal.. 20 078 11 000

7 Lyzka do makaronu
12,5¢cm @ Nrkatal. 20 073 36 000

9 tLopatka
N katal. 20 076 35 000

10 Lopatka,perforowana
Nr katal. 20 077 35 000

Il Lyzka do spaghetti

Nr katal. 20 073 35 000
12 Widelec do migsa

Nr katal. 20 063 01 000

13 6-elementowy zestaw narzedzi kuchennych

40 cm listwa na narzedzia kuchenne z hakami (zawiera: szumdwka
| 1cm, topatka z otworami, fyzki do zupy: 6cm i 9cm oraz widelec do
miesa)

Nr katalogowy 20 063 06 000 I




5 Szczypce do spaghetti
Do serwowania makaronu,

Nr katalogowy 20 073 14 000
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| Pieprzniczka
Wysokos¢ 11,5 cm
Nr katalogowy 20 090 25 000
2 Solniczka
Wysokos¢ 11,5 cm
Nr katalogowy 20 090 26 000

3 Mtynek do pieprzu
Wyposazony w ceramiczny
mechanizm, wysokos¢ 17 cm
Nr katalogowy 20 070 01 000
4 Mtynek do soli
Wyposazony w ceramiczny
mechanizm, wysokos¢ 17 cm
Nr katalogowy 20 070 02 000

6 Zestaw satatkowy,
2-elementowy

Nr katalogowy 20 073 01 000




| topatka do grzanek

zagieta, perforowana
Nr katalogowy 20 078 04 000

2 kyzka do melonow

3cmo Nr katal. 20 071 30 000

3 kyzka do lodéw

Nr katal. 20 071 10 000

4 Mini-trzepaczka

22,5cm Nr katal. 20 069 20 000
5 Ptaska trzepaczka
255cm Nr katal. 20 069 21 000

6 Trzepaczka

25 cm Nr katal. 20 069 25 000

30cm Nr katal. 20 069 30 000




Durszlak
24cmo

Nr katalogowy 20 074 24 000

Przecierak

Solidna konstrukcja z 2 rodzajami perforowanych wkiadek i zapewniajaca pewny chwyt raczka z
uchem.

wysokos¢ [1,5 cm Nr katalogowy 20 079 30 000

Sitko

Il cm g, Il cm @, ptaski uchwyt Nr katalogowy 20 077 11 000
16 cm o Nr katalogowy 20 077 16 000
20cm o

Nr katalogowy 20 077 20 000

Sitko do herbaty Podktadka pod patelnig
8cmo N katalogowy 20 078 08 000 18 x 14 cm

Nr katalogowy 20 767 00 000

Whyciskarka do cytrusow

Nr katalogowy 20 073 20 000




I Otwieracz do butelek
Nr katal. 20 071 16 000

2 Otwieracz do konserw
Nr katal. 20 081 18 000

3 N6z do drylowania jabtek
Nr katal. 20 071 11 000

4 Noz do pizzy
Nr katal. 20 071 01 000
5 Obierakz ostrzem obrotowym
Nr katal. 20 071 06 000

6 Obieraczka
Nr katal. 20 071 08 000

7 Tarka uniwersalna
30 % 12cm Nr katal. 20 079 05 000

8 Tarkado sera
z uchwytem Nr katal. 20 079 06 000
9 Ttuczek do ziemniakow

Nr katal. 20 079 31 000

10 Praska do czosnku
Nr katal. 20 079 09 000




black edition — delikatne akcesoria do delikatnych powierzchni

Idealne akcesoria do naczyn pokrytych powtoka zapobiegajaca przywieraniu potraw

Bezpieczenstwo: wszystkie
elementy funkcyjne narzedzi z
serii black edition s3 wykonane
z wysokiej jakosci tworzywa
odpornego na dziatanie wyso-
kiej temperatury. Najlepsze do
uzytku z naczyniami pokrytymi
powtoka zapobiegajaca przy-
wieraniu potraw.

Praktyczne funkcje:akcesoria
kuchenne mozna fatwo powie-
si¢ na uchach, co umozliwia ich
wygodne przechowywanie.
tatwa konserwacja:akcesoria
kuchenne black edition sa
tatwe do czyszczenia. Mozna je
my¢ w zmywarce.

I Chochla do zupy
Nr katalogowy 59 057 08 000

2 kyzka szumowka
z duzymi otworami
Nr katalogowy 59 057 I1 000

3 Lyzka do serwowania
Nr katalogowy 59 067 09 000
4 Lopatka

perforowana
Nr katalogowy 59 057 32 000

5 Lyzka do spaghetti
Nr katalogowy 59 057 30 000

o

Lopatka do woka
Nr katalogowy 59 078 10 000
7 topatka do lasagne
Nr katalogowy 59 078 04 000
8 Trzepaczka
Nr katalogowy 59 067 25 000




finecut — maty czarodziej w kuchni

Krojenie, suszenie, mieszanie — bez zasilania, w ciagu kilku sekund!

Szatkownica finecut stuzy do rozdrabniania owocdw, warzyw i ziét na mate lub duze kawatki w cig-
gu kilku sekund. llos¢ pociagniec za uchwyt decyduje o stopniu rozdrobnienia zywnosci. Szatkow-
nicy mozna takze uzy¢ do osuszania zidt, mieszania zup i soséw oraz przechowywania zywnosci.

A co powiesz na to ...

finecut
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Szatkownica do warzyw i owocéw z akcesoria-
mi: wktadka do mieszania, koszem i topatka
Pojemnosé 0,9 |

Nr katalogowy 01 051 00 062

Srodek do pielegnacji
produktow ze stali nie-
rdzewnej

Nadaje potysk garnkom i
patelniom. Stuzy do czyszczenia
i polerowania bez skrobania.
Srodek odpowiedni takze do
miedzi, mosiadzu i chromu.

Nie zawiera fosforanéw. Ulega
biodegradacji.

250 ml Nr katalogowy 21 002 91 002

fEalptlqaahl.

Bpmiger

Precyzyjny minutnik

Wirnik do szatkownicy finecut
Nr katalogowy 01 051 00 063

Pojemnik finecut z pokrywka
stuzaca do przechowywania
Nr katalogowy 0l 051 00 065

Srodek do czyszczenia
produktéw ze stali nie-
rdzewnej

Do delikatnego usuwania ttusz-
czu i przypalonego jedzenia
bez szorowania Nie zawiera
fosforandw ani formaldehydu.
Ulega biodegradacji. Ekono-
miczny.

250 ml Nr katalogowy 21 002 91 000

Podstawa wykoriczona tworzywem bez-

piecznym dla kuchennego blatu

Nr katalogowy 61 844 00




Kazdy znajdzie cos dla siebie.
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toscana
Klasyczna elegancja. Nierdzewna stal chromowo-niklowa
18/10. Satynowane uchwyty. Mozna my¢ w zmywarce.
Zestaw 30-elementowy Nr katal. 88 154 30

tokio, matt

Nowoczesne wzornictwo. Nierdzewna stal chromowo-niklowa
18/10. Satynowane uchwyty. Mozna my¢ w zmywarce.

Zestaw 30-elementowy Nr katal. 88 016 30
Zestaw 68-elementow Nr katal. 88 016 68

president

Nowoczesne wzornictwo. Nierdzewna stal chromowo-niklo-
wa 18/10. Wysoki potysk. Mozna my¢ w zmywarce.

Zestaw 30-elementow Nr katal. 88 130 30

Sztucce z serii premium — wysoka jakosc i
piekny ksztalt

tokio, polerowane
Nowoczesne wzornictwo. Nierdzewna stal chromowo-niklowa
18/10. Wysoki potysk. Mozna my¢ w zmywarce.
Zestaw 30-elementow

Zestaw 68-elementowy

Nr katal. 88 015 30
Nr katal. 88 015 68

larissa
Klasyczna elegancja. Nierdzewna stal chromowo-niklowa 18/10.
Wysoki potysk. Mozna my¢ w zmywarce.
Zestaw 30-elementow

Nr katal. 88 144 30

asia
Charakterystyczne, okragte uchwyty 8mm z matowym moty-
wem. Nierdzewna stal chromowo-niklowa 18/10. Satynowane
uchwyty. Mozna my¢ w zmywarce.
Zestaw 30-elementow

Nr katal. 88 146 30




Formy do pieczenia



Tortownica

@ 24 cm  Nr katalogowy 41 501 24
@ 26 cm  Nr katalogowy 41 501 26
@28 cm  Nr katalogowy 41 501 28

Uniwersalna, do ciast

@ 26 cm  Nr katalogowy 41 502 26

Blacha do pieczenia

22x28 cm Nr katalogowy 41 515 22

Uniwersalna, serce

25cm

Nr katalogowy 41 513 25

Tortownica z wktadem
@ 26 cm  Nr katalogowy 41 507 26
@ 28 cm  Nr katalogowy 41 507 28

Do pieczenia babek

23 cm Nr katalogowy 41 506 23

Do chleba
30cm Nr katalogowy 4| 504 30




www.fissler.pl

Najnowsze trendy w gotowaniu, przydatne wskazowki, przepisy na pyszne potrawy i ciekawe
imprezy kulinarne. To wszystko (i wiele wiecej) znajdziesz na stronie internetowej www fissler.pl.
Wystarczy klikna¢, aby uzyskac¢ dostep do informaciji dla kucharzy i pasjonatow dobrego jedzenia.
Na portalu internetowym firmy Fissler mozna tez znalez¢ informacje o tym, jak najlepiej korzy-

stac z produktow, sposobach ich konserwacji, a takze o serwisie i punktach sprzedazy.



Wybiegamy w przysztosc¢

Produkty Fissler ciesza sie ogromna popularnoscia wsrdd osob, ktérych pasja jest gotowanie.
Przemyslane rozwiazania i najlepsze materiaty sa obietnica wysmienitych potraw o wyjatkowym
smaku. Dowodem na to sa liczne patenty i nagrody uzyskane przez centrum innowacji Fissler.
Nasze produkty wyznaczaja nowe trendy w branzy gastronomicznej | ciesza si¢ ogromnym
uznaniem na catym swiecie. Wiele nagrdd za wyjatkowe wzornictwo i najwyzsze oceny uzyskane
w testach konsumenckich daja pewnosc najlepszego wyboru do Twojej kuchni. Fissler zapewnia

tez znakomity serwis i staty dostep do czesci zamiennych.
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90 029 80 926

. www.facebook.com/fissler.com

You(Tili® www.youtube.de/fissler

www fissler.com

8 www.twitter.com/fissler_de



